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Ngheclsbrev, marts 201 %

Klubnyt

K aere venner

Arets forste Nghcdsbrcv crjust tikket ind i din mailboks, og hvad skal du sa bruge det til?
Jo - vi bringer sidste nyt fra klubben til aktive og passive, og evaluerer lidt pa overstaede
smagninger. Samtidigt erder nyt om bestyrelsens tur til For’co ijuni maned, ogen
oPFochring til at mgde op til naeste smagning og den ér]ige General?orsam!ing.

Facebook

\/i eroppe Pé 34 medlemmer, der bruger Den f:ynske For’cvinsklub Pé Facebook. Det er
kun 2 mere end for 4 maneder siden og kun goclt det halve af klubbens medlemmer. A“c
der ertilmeldt vores gruppe kan la@gge inclslag ind, annoncere smagninger eller kommentere
pa nogle af alle de indslag, som specielt fsjamc kommer med. Du kan ogsa komme med
Fors]ag til kommende smagninger, og, sclwcgigciig kommentere pa ﬂgligt overstaede. [Tinder
du etgodt tilbud Pé Portvin ude i bgen, sa sact det Pé Facebook med det samme, sa vi alle
kan fa glaeclc af det. K ort sagt - Falg og brug din klub pa Facebook!

]"'Ucmmcsidc

At falaveten brugbar hjemmesiclc til en samtidig’c )Commctig (la@s ]Dl”lg) Prisj koster
ticlsmacssigt, ogvier desvaerre ikke oppe at kore endnu. Noglc af medlemmerne taenker
méskc, at hvad skal vi overhovedet med en hjcmmcsicle, men i dagens Danmark kan viikke
klare os uden. Vores !'jemmesicle skal vaere, og bliver selvﬂzlgelig 0gsa, klubbens vindue ud
af til og skal brugcs til at vise omverdenen og spccie]t de Forskc”igc Portvinshuse i
Fortugal, atvi tager deres vine og deres arbcjde serigst. Nar den engang er oppe og kore
optimalt, skal den bade vaere oplgsen&e (smagenotater), fortacllende (I—xvac] er Portvin) og
et sted hvor vi alle kan udveksle erFaringer. Det kommer, men det tager desvaerre lidt
laengere tid end Planlagt.
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Siden sidst

Siden sidste Nﬂhcdsbrev harvi haft 4 sPaendende smagninger af meget Forske”ige art, og
vi laegger ud med éretsjulesmagning, som vi holdt onsc{ag d. 5. december2013.

Colheita smagning

Aretsjulesmagning ersom regel lig med Tawng/ColHeita iglassene) og hellerikke denne
gang blev vi sngclt. Derblev disket op med et Pargamlc 1937 ere fra Niepor’c og
Burmester, 1952 fra Nicpor’c, 1957 fra Burmcstcr og Kopke ogop til kun” 30 ars gamle
Co]heitaer. Efter smagningen havde Niels og Ger‘c arrangeret en konkurrence, hvor vi
kunne blaere os med vores smagsevner. Nghcc{sbrevcts skribent havde absolut ikke noget
atfgre sig frem med, mens aftenens dggtigstc smager Sgren, kunne Prale med 6 ud af 7
rigtige.

Og sa kom der lidt chokolade pa bordet + et par ckstra ﬂaskcr, og sa var den succes vist i
hus. Vifik ikke stemt om de bedste vine, men pa Facebook kunne man de Fglgcndc dage
laese om store roser til sPecicl’c de 2 gamle flasker NiePort, som vores medlem Kené sa flot
havde sponscrct. To af medlemmerne bcngttcdc 0gsa Facebook til at presse bcstgrclscn
lidt med gnsket om mere end én Tawmy/Co”wcita smagning om aret. Det er noteret!

\/intagc 198% smagning

,Z\rcts forste smagning i 2015 faldt tirsdag d. 1 7.januar, hvor dervar \/imtagc 198% i
g]asset. Troels og undcrtegnede stod for denne smagrxing, som var imgcleset med en smule
)Cryg’c. Argangen eraf mange h@)’t rost, men vi har smagt 198% flere gange, og argangen har
naesten altid skuffet, sa vi ventede det vaerste og habede det bedste, og hcldig\/is viste det
sig, at nogle huses \/in’cage 198% absolut eri finform. Dervar 14 huse pa bordet (i alt 28
Flasker), og naesten alle fik Poin’c i a]cstemningen om aftenens vin. Dagens ikke suveraene
vinder blev Cockbum med Nieport og 5mit}1 Wooc”wouse pa de naeste 2 Placlser og med
Gou]cl CamPc”, Ramos Finto og Warre ]ige i haelene. Goulc{ CamPe” blev faktisk bedste

vin ved den ene halvdel af aftenens deitagere, mens den anden halvdel havde en c’ér]ig

flaske.
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Winemakers Dinner,/ Quinta do Crasto smagning

Restaurant Kvasgtor\/et ]agc{c xcredag d. 1 5. februar rammer til denne saesons Winemakers
Dinner med bes;zg af Qpinta do Crastos \Ninemaker Manuel Lobo. Vi lagdc hardt ud
allerede frakl. 17.00 pal. salen ovenpa Kvacgtorvet i nogle desvaerre ikke helt optimale
lokaler. Vi sad lidt for mgrkt og lidt for klemt og Fors@gtc at Fﬂlgc med i Manuels
Fortae”ingermcra Crasto. Vi ]agcle ud med 2 rﬂdviﬂe, og sa kom derellers 14 Portvine ]ige fra
[inest Reserve Fort og | BVi argang 1994, via unge \/intage fra 2009 0g 2008 il
dagens 2 mest spacndcndc g]as, nem]ig (Colheitaenfra 1910 og den 50 érgam!c vintage
fra i 963. Ger’c og Bjamc stod for denne fine smagning og amcten, som blev lukket med en
overdédig middag som Kvacgtorvcts mester K!avs Stgrback havde sammensat til aftenens
8 sidste vine! /i bgr nok ]igc naevne, at vi fik lov til, som de farste at smage Quinta do
(rastos Co”mita 1997, som kom ganske frisk fra fad ogvar alctaPPet udelukkende i
dagens anlec{ning. Tt flot Punktuml

Huset Croft smagning

Den sidste og netoP overstaende smagning bﬁcl Pé en rundturi huset CroFt med Erii( og
| ars ved stgrcpinclen. T retten flasker skulle sta klartil os onsdag d.20. marts, men
aftenens arranggrer havde faet fati argang 1955 til at krone smagningen med. Det holdt
nu ikke helt, eftersom den ene flaske desvaerre havde Fejl He]digvis var der mange andre
flotte argange, og vifik bla. smagt bade 1963, 1966, 1970, 1977, 1985 og op efter plus
Crmcts Qpinta da Rocda 11987 0g 1995. A\thncns helt suveraene vinder blev CroFt
\/intage 1963, med CroF’c 1970 Pé 2. Pladsen. Lang’c efter kom faktisk \/intage 1955, der
havde faet lidt Point af det ene hold.

Kommcnclc arra ngcmcntcr

Gcncralmcorsamling + Vintagc 2005 i 5ing|c Quinta og LBV
Rent regnskabsmacssigt harvi lukket szesonen 201 2/2013 med CroFt~smagningen, men
Gencralforsam]ingen og den cmcterf:;algcnde smagning ervel dct, derfor os alle slutter

saesonen. Tll GcneralForsamlingen P]ukker vi lidt fra kaslclcren, som vi kan niPPc til,
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mens vi i bestgre!sen fortaeller om den Forgangnc saeson, og, hvad fremtiden maske kan
bringe. [Har du ideer til kommende smagninger e”er]corslag, sa mgd op eller send din
bestgrelse en mail.

Nar General?orsamling Forlﬁébcntlig’c ervel overstaet venter 14 vine fra 7 af de store huse.

» Skal du drikke din \intage port ung, kan du lig;c 54 godt drikke | BV, og deterudfra
det Postulat, at smagningen finder sted. Hvis du mener noget anclet, sa kom og Plu‘( de 7

Singlc Quinta \/intage udfrade 71 BV, og vis aftenens arrangﬁrerJan og chning)
hvor "nemt” det er. Smagningen koster under 400 kr. s alle bgr have réd, og derer

selvpﬁlgelig Placls il 30 entusiastiske medlemmer.

bcstyrclscn tager til Porto

Uuni 2013 tager de fleste bes’cyrelsesmec”cmmer il For‘to, for blandt andet at unc{ersﬂge
hvornar voresjubi]aeumstur skal finde sted. De tic”igere gange, hvor vi har besggt For’co,
har vi veeret af sted i s!utningen af scptembcr, men er det nu det mest optimalc tic{spunkt?
Deter selvﬂzlgelig der, hvor hgsten eri fuld gang og hvor vi kan fa duften fra frisktradte
druerinacsen, men hvad nu hvis vi til gengac]cl kan fa bedre smagninger ijum', fordi husene
og winemakerne har bedre tid? [Det er det vi evaluerer pa, nar viigen er l’ljcmmc i starten af
ju]i. Bliver det er sommertur, kommer det til at finde sted omkringjuni 2015, men holder vi
fastide gamle traditioner, bliver det i efteraret 201 4, hvor klubben Fglcler 25 ar.

Nar vi nu a”igcvel eriFPorto, vil vi ogsa lede eftervin og sponsorer til klubbens store 1994~
smagning, hvor vi forventer at kunne Eydc pa 25 af de starste huses \/intagc 1994. Det
bliver ogsa i efteraret 2014, hvor vi ’ci”ige haber Pé deltage]se fra Forto af ¢n eller flere af
de store clrengc.

Endclig Forsggcr bcstgre]scn affa Placls til den ér]igc ceremoni i Con{:raris Do \/inlﬂo Do
Forto, hvor formanden er blevet indstillet af Taglor il rang af Cavaleiro. Hvis de stadig
holderfastidet om 3 ménedcr, kan formanden dermed gare Crert Fg]geskab, idet han
allerede i 2008 blev en del af Portvinsvinens broderskab.
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Ngt fra verden

Vintage argang 201 1

De forste melc{inger om argang 2011 er lgbet ind og Fore]ﬂbig har i hvert fald Sanc{cman,
Ferreira og O]Cﬂcg erklzeret \/in’cageJ men om det bliver en af de helt store og klassiske
argangen vides endnu iH(e, men der snakkes fra flere sider om meget EQJ kvalitet.

Det betﬁderlcormoclentligt, atviigen skal igang med at indhente gocle tilbud til vores
medlemmer, og vaer vis pa, at du nok hgre mere om det. Deter spaenclcnclc om Priscrne som
Frggtet stiger pa grund af nye a]cghctcr pa blandt den aquaclcnte, dertilsacttes Portvincn
unclergaeringen.

At Portvin bliver dgrcrc er dervist desvaerre ingen tvivl om, men hvor meget? Vihaberdet
bedste.

Nér Generallcorsamlirxgen er overstaet, og bcstyrelsen kender sin sammensa@tning, holder
bcstyrelscn made i majJ hvor den naeste saeson Planiacggcs. Dukan allerede g!acclc dig til
efterarets helt store smagning, hvor E_rik i anlcdning af at han runder 50 ar, har "faet lov
til” at holde klubbens 71 96% — smagning”. Det bliver)cormodentligt en dgr smagning, men

{‘-OF sgren !"lVOI‘ 5‘([,!”6 dCﬂ OgSé geme bliVC goc{

Hvacl derellers venter i den kommende saeson af smagninger, er en van]ig i(amP af de sjovc,
og nar Programmet for nacste saeson er Pé P]ads, skal datoerne konfereres med Stegen
ved Birclﬂ og Corwracl, ognar Stcgen har sagt ol(, er du naeste station.

Det bliver goclt — det lover vil

F'é bcstyrelsens vegne

]:orman&en
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