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Ngheclsbrev, december 2012

Klubnﬂt

K aere venner

Vinterens Nyhec{sbrev er Pé banen, og Forhébent]igt finder du alle de imcorma’cioner, som
du har brug for. Vifartalt en deli best\gre]sen og med medlemmerne til smagninger, men der
erogsa nogie, vi aldrig eller nzeste aldrig ser til smagningerne. Dem skulle vi gerne na her,
sa vi kan fortaelle om klubbens g@remél.

Savner du noget ellerhar du kommentarer, s34 brug din bes’cyrelse. Derer ingen gruncl il
at vente til den érlige generaiforsamling —vierhertil det samme. Dukan selvfﬁlgelig ogsa

benytte vores side Pé Facebook.

Facebook

Dereri skrivende stund over 30 medlemmer, der bruger eller kommenterer pa Facebook.
Siden harnu vaeret oppe i lidt over 3 maneder, ogom det er en succes ma vacre op til vores
medlemmer at vurdere. Det emcagre ny verden for en del af os, men et medie vi ikke kommer
udenom. Brug det Hittig’c og kommcntérgcme Pé smagninger, goc{e tilbud og alt, som har
med Portvin at ggre.

H_jcmmesiclc

Vores kommunikationsuc{va!g arbejcler Pé det nye uc”(ast, ogvi haber at det nye layout er
klar omkring arsskiftet. De’c er dog en stor opgave, og datoer skal passes sammen for
mader og aftalerien travl l—xverdag. \ivender selvﬂ?ﬁlgelig ti”aage sa snart derer nyt. Duer

ogsa meget velkommen til at komme med dine ideer til den nye hjemmesic{e.

Flaskchand]ing

\/i opkraever normalt 10 kr. pr. ﬂaske, hvergang et salg gérgennem klubben. Husk at hvis
en flaske gari stykker efter ankomst til os, men inden uc”everiﬂg tiljer, hvem hacngcr sa Pé
regningen. Det gar Hubben, og vi ser det derfor som en slags Forsikring og selvﬁzlgelig
ogsa som et lille tilskud til klubbens kaclcler, for besvaeret med at styre salget, mocltage
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vinene og eventuel alq*nentning Pé Fragtcentra[en, samt senere uc”evering og besvaeret med
bogmcgfringen af ind- og udgipcer. Deterenren indtacg’c til klubben, og belgbet kommer
derfor alle medlemmer til gode. Siden sidste generaworsamling har vi formidlet over 500
flasker vintage til medlemmerne - de to seneste tilbud ikke medregnet, og det ma samlet

set ggre os til en af landet starste indkgbere af kvalitc’csportvin.

Siden sidst

1997 smagning

Maﬂclag den 8. oktober havde vi (blmd) smagning af 11 husei \/intage argang 1997. Den
uclsolgte smagning var som sacc{vanlig imgdeset med sPaeﬂcling, eftersom vintage 1997 er
en argang, man endnu ikke har hgrt saerligt meget om. Men med vine vurderet?r_a Kopkes
89 Point ogop il Q}Jinta do Noval s 100 Point, var der a”igevcl store Forven’minger.

A}C’cenens sikre vinder blev Gra}ﬁam foran Kopke og med Tag]or og anrles [Harris Pé
de nacste P]aéser. T o vine opnée&e ikke Point: Gould Campe“ og |nfantado. Desveerre
havde den ene halvdel af selskabet en Quinta do Noval med Fej], sa den fik kunlov til at
vise, hvad den kunne for halvdelen af aftenens geester. Tl genga@l& fik vi bekraeftet vores
Forventninger og Forhébninger. 1997 eren stor argang med masser af Poten’cialc
f:ormanden havde Smith Wooc”*nouse som bedste vin og gav i gvrigt Kopke 95 Point og
en 2. Placls.

Ugen efter smagningen gik vores medlemmer parov, og Aldi blev stogvsuget for KoPke
1997 til kr. 100 pr flaske. It ‘(uP til de penge.

Glas

Takket vaere hjaelp fra vores medlem Feter Skov kunne vi til ovennaevnte smagning tage
vores nye gias i brug. De var lidt mindre end de gam]e, og selv om vi siger at Portvin skal

HH&CS aF store glas, cr dC ﬂ\le ganske alcleles udemacrkede.
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Vi skiftede glas af flere arsager. Dels fordi der efterhanden var tync{et udi anta”et, og

dels fordi vi med lidt mindre g]as haber at kunne fordele vinene mere Praccist til cle!tageme.

Det virkede som gnsket, og detvarikke ch{vendigt at lgfte en Pegeﬁngerfor at sidste
mand kunne fa. [Taktisk var der rester tilbage i naesten samtlige flasker til den altid
hgggclige ”C}C’cersmagningen”.

Barsen Portvinsfestival

Som saec}vanlig blev der afholdt Portvinsfestival den farste man&ag i november maned pa
Barsen. | alt c{eltog enlille snes af klubbens medlemmeri festivalen - fordelt over den
lukkede Pressesmagning, branchesmagningen og smagningerne for Forbrugere over 2

tidsrum.

Fressesmagningens vine var denne gang burmesters Tawx13 og Co”‘neita ti”aagc fra 1 937
og frem. [or smagningen stod Fhilipson og vinene blev praesenteret af winemaker Carla
Tiago‘ Blanclt c{e!tageme fra klubben var der enighecl om at kare 1 96% som vinder, med
flere inc{byc{enc{e vine pa de naeste Placlser. Dog var derikke den store variation i

érgangene, sSOom ses }‘IOS anc]re TaWI’\\lj—-}'IUSC.

Branchesmagningen havde fin Cleltagelse fra klubben, hvilket vel er natur!igt, da klubbens
medlemmer uclgﬁr enikke ubetgde]ig del af branchen — bade hvad angar Faglig ’ci”my’mingj

entusiasme, viden og kgbekraft.

Store huse som Tag!or, Fonscca og Croxc’c var desvaerre Fravacrende, men ellers var der
pacn rePraescn’ca’cion bade fra For’cugal og fra mindre imPortgﬁrer. Derblev hilst pa gamle
og nye kontakter, smagt nyere vintagc og aeldre Tawng‘

Festivalen hari de senere ar udviklet sigiretning afen salgchstival, hvorfor flere
imPortﬂrer onskede betaling for uc{skacnkning fra de zeldre flasker. Selv om vi har
forstaelse for de gkonomiske argumenter, synes vi deteren uhel&ig u&vikling. Altialt dog
en fin og Festlig tur med masser aFgocl Portvin.
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Kommcndc arrangementer

Julcsmagning med gamlc Colheita
\/oresjulesmagning finder sted onsdag den 5. december, hvordernu er uc{solgt til den
’gam]e’ Colheita smagning,. Ngt herfra kommerinaeste nyhedsbrev.

Vintagc 198%

Derer allerede en del vine tiljanuars 198% smagning Har, men noglc vine fra argangen er
abenbart vanskelige at finde. Der harvaeret sggt i laengere tid, og de sidste paruger har
eﬂcleliggivet bid. Fglgenc{e huse er Pé P(ac{s og findes nu i dubletter: Dow, Q}Jarlcs

[Harris, Ramos Finto, Warre, Tay!or og [Feist. Derudover skulle (Graham, [Tonseca,
Goulc} Campe“ og Cockbum vaere pé vej.

Vi mangler dog ¢n flaske af henholdsvis Smith Woodhouse og Niepoor‘c. Sakan duvaere
behja@lpe]igl vil det vaere rigtigt fint.

Siclst vi aftholdt en 1 98%-smagning var i februar 2004. Dengaﬂg havde arranggrerne en
vurc}ering med fra [Jenrik Ol&enburg Fortvinsbog (fra 1999):Drik nu til 2040”. Vier
endnu ikke ha]vvejs i den Pcriode, men vi far se om argangen holder, hvad den lover.
A]Ctenens 2 bedste vine i 2004 var hcglge formandens notater \/\/arre Pé i. Placlsen og
Qparles [arris som nr. 2.

Wine Makers Dinner

(et og ]Sjarne arbejc{er ivrigt med at arrangere sasonens Wine Makers Dinner.
Datoen liggerjo fast - Freclag den 15. februar 201 3, hvor vi bgder velkommen til Miquel
Koquette fra Qpinta do Crasto. Vi kan allerede nu alcslgfre, at der vil vaere flere fine og

&ICIFC overraskelser Pé Programmet.

Smagning og dinner Foregér pact af bgcns bedste sPiscs’ceder, Restaurant Kvacg’corvet i
Oclcnse www.kvaegtorvet‘c”c.
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]nc{byc{elsen kommer ud ijanuar 2013, men reserver allerede nu datoen i kalenderen til

derme ﬂo’cte a)c’cerL

th fra verden

Hgstrapport

Ar 2010 kommer ikke til at gaoveri historiebggeme som et stort Portvinsér, men det 2ar
2011 0g 2012 maske til gengae]cl. l s!utningen af sePtember sidste arvar regnmaengclen
faldet hele 40 % i forhold il ’cic”igerc ars gennemsnit ogi 2012 er neclgangen endnu starre,
idet faldetiarer 54 % mindre end gennemsnittet. Normalt falderderiarets forste »

maneder over 200 mm, men i arfaldt derkun i 6,4 mm!

Nu er mindre vand ikke ng&vcndigvis ensbetyclencle med bedre vin, men vinstokke
Praesterer ofte ekstra godt under vanske”ige Forho(cl, og selv om c{agene omkring Skt
Hans afteniarvar helt ekstrem varme - sa varme at man flere steder matte besk}jtte
udsatte druer - var sommeren kﬂliger@ end normalt. Kﬁlig i Douro betagdiaren
gennemsnits temperatur pa 23,7 grac{er bade ijuli og august, hvilket er 1 5 gracl under

normalcn

Siclst ijuli blev omradet omkring Finhao ramt af et voldsomt haglvejr, som Qc{elage en del
vinmarkcr, men ellers fik man kun en smule regn midt august, og altialt betgd den lidt
lavere tcmperaturl at man kunne beggn&e }wfs’cen ca. 10 dage senere end normalt omkring
midten af sePtember‘ Omkring den 23.~25. sePtember beggnclte det sa igen atregne og
hasten matte indstilles flere steder. Cirka 45 mm regn faldt de » dage, og kolede
vinmarkerne en del ned. Flere steder udsatte man derfor }wfs’cen endnu nogle dage eller
uger, og dem der turde vente, Plukkede midt i oktober PerFelcte druer, derlover ekstra goc{t

for érgangen.

Desvaerre har uvcjre’c ijuli betgdet en stgrre ncdgang i &ruemacng&en, og blandt andet

melder vores venner fra 53mington, at man Pé Ma[vcclos har 50 % lavere hﬁst end et

The \/intage FPort Club www.vintageport.dk post@vintageport.dk




The
>/ Vintage
4L F’orthlub

Den anske Portvinsklub

gennemsnits ar. "Kevisorerne bliver ikke lykkcligc for201 2, men det gar Winemakeme”
beretter Paul Symington.
yming

Om alt dette sa enderiet klassisk Vintagc areller et Single Qpinta ar, vil tiden vise.

Nyc tider & hﬁjcrc Priscr

Kiget fattes penge, og her taenkes Pé Fortugal. Derventes hgjere Priser Pé Portvin i det
kommende ar. lkke alene er kineserne sa smat beggnd’c at interesserer sig for Por’cugisisk
vin, }wi”«i’cjo ergodt for Por’cugiscrnc, desvaerre nok ikke for 0s, men der meldes ogsa om

nye hg_jere a)cghcteri For‘tuga( Pé den aquadente, dertilsacttes Portvincn.

[ra normal Pélic{elig kilde oplgses det, at der forventes Priss’cigninger Pé nok ikke under 5-
10 kr. pr ﬂaske, som vil sla igennem Pé et eller andet ticlspunlct i det nye ar. Nu ervi
he]c}igvis ikke naetindi2o13 endnu, og mon ikke alle har et eller andet i kaelderen eller Pé
hglden clerhjemmel som kan tage toppen af den triste ng%ec;. Med de vine vi har formidlet
indkgb af i 201 2, mavi kunne klare os en dag eller to.

K zere medlemmer.
Vi héber, at ] har ngclt den forste halvdel af saesonen 201 2,/201%. Viseri hvert fald frem

til at kunne fortsactte vores store arljejde for Por’cvinens fremme i det nye ar.
Med arets sidste nyhedsbrev agnsker vi hermed alle vores medlemmer og

samarbcjdspartnere en tic”ig men ikke mindre velment glaec}e]igjul oget Forrﬁgcnde godt og
Por’cvinsindbringenc{e ngtér.

Fé bes’cgrelsens vegne

f:ormandcn
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