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Klubngt

K zere venner
Du sidder nu med vinterens Nghedsbrcv, og Vi haber, at du finder alle de informationer,
som du har brug for. [vis derer noget, du savner, eller har du en kommentar, sa sig til. Du

kan selvﬂzlgelig ogsa bengtte vores side Pé Facebook.

Facebook
Dereri skrivende stund op mod 80 mec”emmer, der bengtter vores gruppe Pé Facebook.

Siden har nu vaeret oppe i et ars tid, og set med bcstgrclscns briller er det blevet en fin
succes. Som vi har naevnt tic”igcrc, sa brug den ﬂittigt og kommcntérgcrnc pa smagninger,
gode tilbud og alt, som har med god Por’cvin at gore.

Vi har valgt at abne siden for andre end klubmedlemmer. Det giver andre vinkler og flere
facetteridebatten. DerFor vil den interne kommunikation mellem bcstgrclse og medlemmer

stadig Foregé via nyhedsbrev og mails.

]"Ucmmcsidc www.vintagcport.dk
\ores kommunikationsudvalg har pa det seneste lagt endeltidiatfa uc”oggget klubbens
nye }'\jemmeside med gocl l—rjaelp fra MI™ Media. Skelettct ernu Pé Plads og de Forskc“ige

Funktionaliteter, som en moderne hjemmeside skal havc, er ogsa Pé P]acls.
| den kommende tid vil vi bestraebe os Pé lgbende at fa ]ag’c nghcc{cr og referater fra
smagninger op Pé siden, og lidt efter lidt fa uc’bggget hjemmesiden med mange flere

in\cormationer, ga“erier, links til Portvinshuse med mere.

Duer ogsa altid velkommen til at komme med dine idéer til den nye hjemmcside.
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f:ormic"ing af tilbud

Klubbens medlemmer er meget ﬂittige indkgbere af Por’cvin) sa dcrgér en hel del tid med at
indhente og udsende tilbud, bogFQre og handtere bctalinger samt ikke mindst fa flaskerne
hjem og udleveret.

Og husk, at skulle en flaske gai stgkker efter ankomst til klubben, men inden uc”cvcring il
medlemmet, sa ha@nger klubben pa regningen. Vores )qaskehanc”ing erderforbade et lille
driftstilskud til klubbens kaelder ogen slags Forsikring. Siden seneste genera]gorsamling i
foraret harvi formidlet et ansee]ig’c antal flasker (blandt andet \/intagc 201 1) il

mec”emmcme ~derer !Qﬁbencle en c{el at se til.

Vintagc 1994-jubilacumscvcnt

n af de mange ting, som vi hari stobeskeen til nacste ar,eret \/intage 1994 event med et
stort antal Forske“ige lﬁuse, besﬂg fra Fortugal og hvis alt gar op ien hgjere en!ﬁecl, ogsa
med cle]tagclse af anmelderen R03 [Jersh med flere.

(nder bestgrelscns tur til Porto ijuni maned i érgjorde vi al den reklame for
arrangementet, som detvaros muligt. [vis et sa stort event skal lguces med vores hgfjc
ambitionsniveau, sa kraever det natur!igvis en storgoodwi” og assistance fra alle vores
venner i Fortuga!. Somdetserudi @jcblikkct, arbcjcler vi hen mod at kunne afholde dette
Prestigeprojekt den 1 1. oktober 2014.

Kommcndc ture til Forto og Dourodalcn
(Gennem arene harvii k]ubregi arrangeret en rackke ture til For’co og Douroclalen med en

Perleracuce af besgjg, smagninger og middagc. Mange medlemmer har spurgt til den nacste

tur og eFtcrsPurgt nﬂt om, hvad bestgre!sen haritankerne for nacste ar.

The \/intage FPort Club www.vintageport.clk imco@vintagepor’c.clk




The
tha

A PFort Club

Den Fynske Portvinsklub

\/i ergéct igang med at skitsere en Plan 1CorJ hvordan og hvornar nacste tur(e) kunne
arrangeres. Det erikke helt urealistisk at gennermcgsre enturi sePtcmbcr 2014, om end

vores kalcnc{er serret Fgldt ud med starre arrangcmcnter til naeste ar.

Vihar derfor udsendt en Forespgzrgse] til medlemmerne om interessen for sadanne ture, og
hvad de skal indeholde. Vi bcdcrjcr alle Forho!c}ejer hurtigst mulig’t og retumcrcjcres

bemaer‘mingcn

ﬂx

Endvnder@ arbejder vi ogsa med a]tematxver 1Cei<s en forarsturi 201 5 ~ogsa set i lyset a\c

at vi kan ’risikere’ at rlgtlg mange medlemmer gnsker at dc!tagc. \/ores charmgcrmCra
ticﬂigere ture fortaeller os dog, at omkring i5-20 de]’cagere er maksimalt pr- tur, hvis vi skal
g@re os Forhébninger om at fa landet de rigtige bcsﬂg. Logistikken i Dourodalen er heller
ikke til at spage mcd, hvis vi er mange af sted pa samme tid.

Jubi]&umsdagcn den 13. scPtcmbcr 2014
Dcnnc dag afholdervi ctjubilaeumsarrangemcnt med en smagning af 1 989-argangen.

Argang erikke blandt de stgrste, men arrangementet vil indeholde andre overraskelser.

Seet krgds i kalenderen.

Andrcjubilacumsaktivitctcr
5om for naevnt har vi mange idécr) som vi vil vende tilbage til senere. \Vi kan naevne, at vi
bl.a. arbejcler pa enjubilaeumsbog, maske egen Hubvin, tr@jer med logo il brug forvore

jubi]aeumsarrangementer og ture samt andre sPacndencle ting.

Fass the Port, Plcasc
Udtrgkket ’Fass the port, P]case’ stammer naturligvis fra E_ng]a ncl, hvor ctikcttejo
bctgdcr en hel del. Mgter og traditioner hgrer isaer til ngdelsen af Portvin -og dette ucltrzjk

menes at stamme fra den britiske flades officersmesser. Den dekanterede porter P]accret
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foran vaerten, som starter med at skaenke for gaesten il hg{jre. Heremcter rackkes Porten il

gacsten til venstre, der ogsa kaldes ‘Port-sidem’. For’cen rackkes nu venstre om bordet.

Men kommer den ikke ti]bage i vaerten, kan en engelskmand ikke blot bede om den
direkte. ] stedet kan veerten sparge den gaest, der sidder naermest Porten, om
vedkommende kender biskoPPcn af Norwich. Skulle den aclspurgtc svare ncj, kan vaerten
opbse om, at biskoPPen “Is an awFu”g goocl fellow, but he never passecs the Portl"

Apropos clcl(antcring. [ nanden cngelsk og ubrgde!ig skik er, at bliver Portvincn
dekanteret ved bordet, skal hele flasken drikkes, Fgr man forlader bordet.

Siden sidst

]ntrosmagning

5aesonens forste smagning var en introduktionssmagningi mere end én forstand. Fordet
ﬂzrste kunne klubben bgdc velkommen til flere nye medlemmer ogen del gacster. I:or det
andet blev dcrgivct en bred introduktion til Portvin og derfor smagt savel tawny med alder
som LB\/, Singlc Qyinta \/intage og \/intage. Og endelig blev flere nye og i(naP sa
kendte huse Prﬂvcsmagt.

Raekken af Portvinshuse talte Churchills, Qpinta de Ventozelo, Qyinta do Portal,

Qyinta de Gaivosa og Hutcl—rcson. Altsé en meget blandet smagning. lkkc sa
overraskende blev [Jutcheson \/intage 1970 bedgmt til aftenens bedste vin, !igesom der
var paene karakterer til Forta] 100g 20 ars Tawng.

Vintagc 196% smagping
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]:ngende huse var repracsenteret til den imPonercncle 196% smagning: [Fonseca,
(rahams, L]—agiorJ Dow, Sandeman, Warre, (ockburn, Croft, Qpinta do Noval og
(Constantino. Som en interessant detabc blev der drukket 1.000 ars Por’cvin denne aften -
2 flaskeraf 10 Forsicc“ige Portvin med hver 50 ar Pé bagenl Og der blev smagt med
ve]be%ag. ]ngen flasker var skaeve eller havde prop.

[Mlaskerne var abnet ca. 22 time for smagningen og havde stact glasset en times tid. Som

de udviklede sig unclervejs, kunne de goclt have vaeret abnet tidligere‘

n rigtig flot smagning rost af deltagerne. Vi Fanclt, at detvaret godt initiativ med &t glas
til hver af de mange vine, sa det bgrvi gentage ved en anden Passende lejlighed. Det
medfgrer dog, at klubben skal kgbe en flere glas.

Der har vaeret )Corskc”ige indfaldsvinkler og holc{ninger il smagningen, f.eks. om den skulle
have vaeret blind. [T temne til evig drgftelse. O{:’cest vae!gcr vi blindsmagning ved op!ag’cc
sammcnligmcndc smagninger, nog]c gange vaclgcr vi semiblindt og andre gange abne
smagninger. \i )Corsﬁger at variere tilgangen til ében/blind savidt det er mulig’c og
Passeﬂclc. Sei gvrigt detaijcr om og resultater fra smagningen pa www.vintagcport.clk.

Kommcnclc arra ngcmcntcr

Julcsmagning med gamlc Colheita &Tawn3

\ores uclsolgtcju]esmagning finder sted torsc]ag den 28. november. Vi gla@c{er os til en
rackke dcjlige (Colheita & Tawny ti”aage til 1880. Og ikke mindst vores klassiske ’Nas’c3
Cl’]rismas Qyiz’ med Pracmier til de clggtigc (og he]digc)‘ Kesultater herfra kommeri nacste
nghedsbrev og pa hiemmesiden.
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Vintage 19701985 2000

Smagningen onsdag clenZZ.januar 2014 vil vaere sammensat med fire huse i de tre flotte
argange op mod hinanden. De fire repraesentcrecle huse vil vaere Noval, Smith
Woodhouse, Warre og (Graham. Alle clc’caﬁer kommer ud sammen med inclbgdelsen.

WineMakers Dinner

Denne sxsons Winemakers Dinner finder sted Frcdag den 14. februar 2014 Pé
Restaurant Pasfall i Odense centrum (| Brandts Fassage). T homas Pasfall erikke en hr.
hvem som helst i den danske gastronomiske verclcn) f.eks. fik han toptunet Munkebo K ro
ogernu rykket ind til Odense med et nyt restaurantkoncept pa hgjt niveau.

\ores sacr!igt inviterede winemaker til denne hcr]ige afteneren af gnologiens grancl old
men, nemlig Alvaro van Ze“er, der blandt mange andre har staet for vinene fra Baréo de
\/i]ar, Ma\ljnarcl og Andresen. Hande]sgamilien van Zc”cr komidet 16 arhundrede til
Fortugal og beggndte i det 18. arhundrede at handle med Por’cvin ieget firma grunc”agt
i1715. A]varos tiP~tiP oldefar Fedro van /eller blev gi{:t med Dorothea Kopke, saderer
Portvin i blodet lang’c tilbage. ] aret 1828 fik familien Kopke/van Ze”er tildelt titlen Baréo
de Vilar (Baron af Vilar).

Winemakers Dinner indledes traditionen tro med en smagning, der denne gang vil veere en
stribe af Magnards Portvinc. [ fter smagningen er der sPeciel Fasxca” dinner med

tilhgrende vine ogsa Procluceret afvan Ze”er.
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lnc”agclelse med program for \/\/MD udsendes i beggndc]sen axcjanuar 2014.

Vintage 201 1
Da stort set alle Portvinshuse deklarerede \/intage 2011, harvi rundsendt en hel del
tilbud pa indkgb af flasker fra den store argang.

Det har medlemmer benﬁttet sig, ﬂittigt a]c, ligesom klubbens egen kaelder ogsa er blevet
suPPIeret med en del flasker. Nu skal det sa blive sPacnclende at gﬂlge uclviuir\gen og se

om érgangen kan levc op til de mange flotte omtaler og anmeldelser.

Med arets sidste n hedsbrev gnsker vi hermed alle vores medlemmer o

Y g
samarbejdspar‘mcre en tic”ig og velment glacdc!igjul oget Forrggendc godt og
Portvinsinc”)ringende nytar. Fass the port, Please?

Med vcmiig hilsen
Bcstgrciscn

Mindeord
Deter med stor sorg, at Den I:gnskc Fortvinsklub har mistet sin formand chning

Michael BoruP Jensen.

Siclen chﬂing for 13ar siden kom til Den Fﬂnskc For‘tvinsk]ub, har han vaeret et 3Clcrst
aktivt medlem af klubben. ] starten var det som menigt mec”em, men Henning ville noget
mere og braendte for historien om de gam!e Portvinshusc og ikke mindst de mange typer af
god ‘cvalitetsportvin.

[~ ntusiasme medfarte, at Henning kom i bestgrelsen, og de seneste 2 ar som formand.
[Hans store begcjstring for Portvin kulminerede ijuni 2013 For’co, hvor han modtog den
Portugisiske Portvinsorden og blev optaget som medlem af Det Fortugisiske

Foﬁvinsbroéerskab Com[rar/a do \//’17/70 do Fon‘o. Ceremonien fandt sted under stor
hgjtide]igkec{ og i gvrigt i overvaerelse af flere af hans bestyrelsesko”egaer fra klubben.
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Med Hennings alt for tic”ige dgd har klubben mistet en ngt respekteret Formanc{, enrigtig
god kammerat og et stort aktiv. Vores tankergér nu til Hennings familie i denne svaere tid.
]:or Portvincn. For broderskabet. ]:or brgclrene.

Kondolenccrmcra Fortugal

As | amin Austra!ia at the moment, David (Guimaraens has forwarded to me your e-mail
with the tragic news that Herming has Passecl away. | would like to extend my deePes’c
sgmpathies to Henning’s Family and to you and all his co”eagues at Odense \/inimPort at
this very difficult and sad time.

Herming was always a great supporter and connoisseur of Port Wine and | have very warm
memories of the FPort tastings | attended in Odense as well as of chning’s goocl

company, sense of humour and generous hosPitalitg.

l was very Privi]cged to be chosen to enthrone him at the Comcraria do \/inho do Forto
ceremony and l am glacl that he was able to receive this honour before his health
deteriorated. He will be greatlg missed and gorxd]g remembered bﬁ the For’c Wine

community, cspcciauy }39 those who knew him well.

With kindest regarcls
Nick Hcath, f:]aclgatc

We have been informed }33 our Congrade David [Tonseca (Guimaraens of the Mr.
Henning Jensen decease. ]t was a great lost for our Comcraria do \/inho do Forto (Fort
Wine Brothcrhood) and also to the Wine | oversin Particu]ar. Fort Wine, has lost one
more voice to defend and promote it.

To his Fami]y and [Triends we present our condolences.

We are Dear Sir, our best regarc]s,

By the Chancery,
Ana Borges, 5ecretar3 of Comcraria do \/inl’lo do Forto
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