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K zere venner

Sommeren er desvaerre ved at vaere forbi. Men hcldigvis betyder det ogsé, at den nye
sacson i Portvinsklubbcn tager sin beggndclsc. | arervi igen Fuldta”ige med 60 medlemmer,
som meldte sig ind pa under » uger! Derer dog P!ads til flere sakaldte Passive medlemmer.

Vi mener, at vi harfaet sammensat et varieret og sPasnclcnclc program til klubbens 26.
saeson. et kan du lzese mere om nedenfor, iigcsom du kanlzese om ovrige aktiviteter og

om bestﬂrelsens tur til Forto ijuni, hvor vores formand oget medlem skulle optages i

Comcraria do \/inho do Forto.

Gcncrahcorsamling 0g 20 ars Tawng

K]ubbens gcneralxcorsamlirxg fandt sted den 29. aPri] 2015. ] den forbindelse blev der
smagt 20 ars Tawny. Frogrammct havde 14 Forskc”ig@ vine, men da flaskerne fra Nova!
desvaerre ikke kom frem til ticlen, endte vimed 13.

De to Fgrstc vine, Maynarcls og \/iera de Sousa, blev serveret abne under selve
generahcorsamlingcn. De CF’CCr‘FﬁlgCﬂée i 1 vine blev serveret helt blindt i F;algende
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raekkeﬂzlge: Niepoort, Vallado, DR, Sandeman, Andresen, [Terreira, Taylor, K rohn,
Estanlﬂo, Devesas og Graham ’s.

Smagningen omfattede altsa savel klassiske som nye huse, og aftenen viste, at nogle af de
nye navne sagtens kan begé sig. Dervar enkelte skaeve flasker og lidt flaskevariation.

E_mctcncgf!gcnc}c blev der stemt om aftenens bedste vine med Fglgendc resultat:
Ferreira42 Point/ DR 26 Point/ Nicpoor‘t 20 Point/ Taglor 19 Point/ (Grahams 16 Point

Ferreira Duque de Braganca blev en klar vinder, eF‘cerFulgt af det relativt nye navn DK og
Nicpoor’c. Det samlede resultat kan ses pavores }U'cmmeside. \inen fra [erreira har siden

vaeret udsendt som klubtilbud til alle medlemmer.

Con{:raria

] de senere arerdet blevet en trac{ition) atflere fra bestgrelsen de]tager i Festlighcdcrnc,
nar Por’cvinsbrﬁdrene i Confraria do Vinho do FPorto samles ijum' maned omkring Sankt

Hans. Séledes ogsaiar, hvor den Prima@re anleclning varen hajticlelig oPtagelse af
formand [~ rik Pedersen og klubmedlem Anders (Christiansen.

Formand [ rik Pedersen med koP o:g diPlom
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Forudcn cleltagc!sc i lgrdagcns oPtagclscsccrcmoni og ga”amiddag havde vifaet lagt et
Fgldigt program med magder, besgﬁg og smagninger. Som konkrete resultater af disse mgder
med gam]c og nye Portvinsbckcncltc kan vi her f.eks. naevne nog]c af de vigtigste:

4 konfirmcring af aftalen med Ramos Finto om at smage de 3c!crst sjac]clne \/intagc
198% enkeltdruer
v aftale med Sonia Figucira og Carla Tiago fra Sogevinus i forhold til den

kommende Winemakers Dinner
v ti!sagn om, at klubben ervelkommen til en guiclet tur hos Portvinsinstituttet

\/irl(cligt ngrdede smagsprgver skaenket op af Alvaro van Zc”er

Besﬁgene denne gang omfattede Parzo de \/i]ar/Magnarcls) Noval, Ramos Finto,
Kopke og Barros (Sogevinus), Ferreira (SOgraPe) og For’cvinsinstituttct ]\/])f> Tt par
stglcker tgvstartec]c turen med et kort bcsgg i Dourodalen, hvor det blev til et gensyn med
Quinta do Crasto og ngingtons nye besggsccnter Pé Quinta do bomcim.

Turtil Porto og Dourodalen 2016

Bcstgrc!scn er sa smat beggnclt P]anlacgningcn af en klubtur til Porto og daleni efteraret

2016. 54 snart vi har de overordnede rammer pa Plads, vil vi naturligvis indhente

kommentarer og forhandstimeldinger fra Klubbens medlemmer - omkring forar 201 &.
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Saeson 2015-2016

Frogramme’c for den kommende szeson iThe \/intage Fort C!ub er nu udsendt til alle
medlemmer. Det bgdcr pa syv Forskc”ige, men alle meget sPacndcnde smagninger. |

ovcrskrhctcr ser Programmet sélcclcs ud:

21. september 2015: Vintage 1985

3. november 201 5: Ramos Finto \/intage 198% med flere

25. november 201 5: Gamme] Tawng: 5 Leonardo fra Qpinta de Mourao
i4. januar 201 6: Vintage 1966

Februar2016: WMD) med Sénia ]:igucira og (arla Tiago fra SOgevinus
1 6. marts 2016: | riatlon Sing]e Quinta

28. aPri] 201 6: Gcneralxcorsamling og \/intage 2009

RN N NN

Kvalitctslmct

For kontinucrligt at hﬂjne kvaliteten af klubbens smagninger har bestyre]sen besluttet at

indfgre et Pamcorbcdringer, som vil fa Premicrc ved efterarets forste smagning.

Dels gnskervi at indfgre en bedre stemmeamcgivelse (100 Point skala) i forhold til vurdcring
af smagningens bedste vine, og dels gnskervi at gge fokus pa kvaliteten af de

informationer og den baggrundsvidcn, som ogsa eren del af klubbens Igbende smagninger.

Vi haber at medlemmerne tagergodt imod de nye ti]tag~ mere om den Praktiskc del ved
den kommende smagning den2i. scPtember.

\/l’ntagc 1985-~21. scPtcmbcr 2015
Den nye saesons forste smagning bliver med \/intage 1985. 1 nstor argang, som nu har 30

ar bag sig. ]Fg]ge chrik Oldenburg var der 46 cleklareringer 11985, 0g han kalder aret
for stort bade i kvalitet og kvantitet.

Richard Mayson naevner, at der er enkelte ”outs’candinglg goocl wines”, men ogsa vine med

1CCJ] Det sidste habervi at undgé.

The \/intage FPort Club www.vintageport.dk info@vintageport.dk



http://www.vintageport.dk/
mailto:info@vintageport.dk

The
5/ Vintage
A Porthlub

Den Fynske Portvinsklub

1985 4
- VINTAGE POF

\/intage 1985 fra tidh’gere smagning

Det bliver sPaendende at se, hvordan vinene har udviklet sig, hvilke vine der er bedst lige
nu, og hvilke der har storst Potentiale pa sigt.

] skrivende stund ved vi, at smagningen kommer til at omfatte Fﬁ]gende huse: Dow, Noval,
}:onseca, Taglor) Burmcstcr, Gou]d Campben, ]mcantac{o, Gralﬂam, Smitl‘l Wooc”wousc

og Calcm.

Ramos Finto \/intagc 198% -3, november 2015

Denne sacr!igc smagning vil vaere en kombination af en teknisk smagning og en vertikal
smagning, hvor vi tester \/intage fra Ramos [into ixcorsl(c”igc argange. Og sa har vi ikke
mindst faet den aere, at husets forstemand, Joéo Nico]au de Almcida, geester os for at

fortaelle om vinene.

Den tekniske del af smagningen gae!derfem \/intage vine fra 1983, hvor de fire meget
sjac]clne fasker erlavet Pé enkeltdruerne Tinta Barroca, Tinta Roriz, ] inta [ ranca og
Touriga Nacional samt den endeligc \/intage. Fé den made vil vi kunne fa indsigt i hvad de
Forske”ige druer bidrager med i det Faerclige blend. Smagningen suPPlcres med savel zeldre
som yngre \/intage fra huset.
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Joao Nlcolau serverer foros i haven Pa Qumta do Bom Retlro 12011

Julcsmagning- 25. november 2015
| ar harvi valgt at voresjulcsmagning skal have Quinta do Mourao som aftenens
omclrejningspunkt. Quinta do Mourao er cjet af Migucl Braga) som eren af

Portvinsvcrdcncns store Personligkcdcr.

[1an er en mester indenfor Tawng) og han Producere desuden vine under navne som Rio
Bom og Sao Lconarclo. ] hans kaeldre 1igger der meget gamle fade med toP Tawng. Han
kalder det selv ’mit For’c Knox’.

Aftenes smagning, vil besta at de alminde]ige Tawng typer, altsa 10,20, 30 0g 40 ars, men

vi skal smage dem sammen med 'modervinene’, det vil sige vine direkte fra fadene pa Quinta

do Mourao: nemlig (Colheita 1994, 1984, 1972 og 1 948!
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Og for at det ikke er unikt nok, vil vi fa mu]iglﬂed for at smage Migucl Bragas 50 og 60 ars
Tawny. Disse vine findes ikke til salg for ogentligheden, sa derfor vil den aften vaere en
enestaende mu]iglﬁed for at smage noget bade sjaelclent, usaeclvanligt og stort.

(Jden sidestgkke bliver det en af de stgrste og mest spaencleﬂde Tawny smagninger i
mange ar Pé dansk gruncl.

Portvinsfestival pa Barsen og i Roskilde

Arets Por’cvinsgestival finder sted Pé Bﬂrscn mandag den 2. novcmbcr, og bi”etsa]get er
allerede igang,. Klubbcn fartildelt ¢n Fribi”et, som foruden den abne festival giver adgang
til den lukkede smagning, deriarermed Ramos Finto ogjoéo Nicolau de Almeicla.

Desuden harvi mulighcd for at kgbe billetter med rabat til de abne smagninger, som finder
sted henholdsvis kl. 16-18 og k. 19-21. Tid]igere var det muligt atfa billetter til en sacrlig

Prochsionc] - og mindre stresset — smagning tidligcre pa dagen, men den findes desvaerre
ikke la@ngere. \/i har de Foregécncle érmcorl—uzrt os om interessen for en fzelles tur til de abne

smagninger, men den varikke stor. Deltagclsc Foregér derfor Pé eget initiativ.

| marts i ar blev der ogsa etableret en Por’cvinspestival i Roskilde naermere bestemt pa

[Hotel Frindsen. Da det gamle hotel siden er lukket, er festivalen naeste ar rgkket til [otel
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Scanclic i Roskilde, hvor den finder sted !erclag den 5. marts. Ogsé her har vi faet tilbudt
billetter til sacrlig klubpris, hvilket vi vil orientere om snarligt.

Klubsalg

] den seneste tid er der igen gaet rigtigt mange Haskergennem klubben ved vores fzelles
indkgb. Vi har f.cks. a}ctaget Praktisk talt alle flasker Quinta do \esuvio, der kom til
Danmark. Derudover harvi distribueret goclc tilbud pa Dowiflere argange, Fonseca
(suimaraens \/intage 2004 0g 2013 og erreira.

Derer nogle ganske fa flasker tilbage af vorcsjubilacumsvin: Whitc Colhcita 1989, derer
blended af winemaker Alvaro van Zeller og haeldt paen sacrlig flaske med vores egen
ctikette. f:aclet er tomt, sa det er sidste mu]ighcd for at smage vores 25~érsjubilaeumsvin.

K ontakt Hubben, hvis du erinteresseret i nog]e af de sidste Hasker.

Arcts hast

Det For!ydcr, at arets hgst i Douro bliver tic”ig. Og hvad maske er mere vigtigt, er udsigten
til et stort Vintagc ar ogsa til stecle, hcglge de mc!c{inger vi far fra vores venneri Fortuga!.
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[Hvis vejret ellers arter sig, oml(ring h;zjster\, kan vi altsa vente os et stort ar med bred
deklarering og hﬁj kvalitet. K]ubben vil som vamligt prove at indhente nogle godc tilbud pa

en Primeur kab.

Faccbook

\/ores Facebooi@gruppe vokser stadig og harfor laengst Passcret de 200 medlemmer. \/i
opmcordrer alle til at ]acgge billeder, tip eller smagenoter ud, sa ]acnge det vel at maerke har

med Portvin at gare.
Vi vil 0gsa gerne gentage opxcordringen til at fa igangsat nogle gocle konstruktive

diskussioner. [Jar du et eller andet, som du gerne vil hgre andres mening om — det kunne

vaere en bestemt Portvirx, et hus eller tiP til onevaring — sa skriv og der kommer svar!
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