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Nghec}sbrev, maj 2016

Kacrc venner

Det erved at vacre sommer igen, og endnu en saeson med gode Por—tvinsoplevelser naermer
sig a]crundingen. E_]Cterjubilacumssacsons ckstra hgj}'c niveauvar det egcntlig vores
intention, at den netop afviklede sacson blot skulle have preaesteret pa klubbens a]mindc]igt
gode niveau. Ser vi ti[bage) ma vi konstatere, at det Hﬁje niveau faktisk er fortsat, ligesom

ti]s]utningen generelt har vaeret overvaeldende.

| ad os blot naevne smagningen af Ramos Finto \/intage 198% sammen med Joéo Nicolau
de Almeic{a, de gamle tawnies fra 5 | eonardo tiljulearrangementet, den Forrﬂgcncle
smagning af \/intagc 1966 og Winemakers Dinner med Kopkc som hgfjc!cpunktcr. De to
sidstnaevnte vil ] kunne laese mere om i dette nghedsbrev, som selvﬂzlgelig ogsa blandt

andet serfrem mod de kommende rejser til Fortugal.

Og husk: selv om klubben holder sommerferie, vil vi da oPFoc}re alle il a”igeve] at ngde et
godt glas Portvin eller to ivarmen - hvad enten det er et kgligt glas hvid port, en moden
vintagcport, et gammelt glas aﬂcglct tawny eller maske en ung \/intage eller LBV sammen
med bgfferne fra gri“en.

Vintage 1966

\/intage 1966 linet op il smagningen
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Tiden gar hurtigt, og det erfaktisk 50 ar siden, at \/intage 1966 blev hgstet. Maske den
fra starten kom til at sta i skyggen af argang 1963, men med arene er argang 1966 steget i
omdgmme. VVed arets farste smagning ijanuar 2016 fik vi léjliglnec] til at vurdere \/intage
1966 fraio )Cors‘(e”igc huse.

Fglgende 10 \/intagc 1966 blev smagt semiblindt: Dow s, Noval, Taglor’s, Fonseca,
(raham's, Croft, Warre s, Delaforce, Oﬁqey Poa Vista & Berrg Bros Own Selection

Smagningcn var en stor oplcvclsc for de Pacnt over 40, der dcltog -vi havde derfor abnet
tre flasker af hver. Bundniveauet var hﬁj’c, hvilket antemningen ogsa afslgrede
exc’cerpﬂlgende; i al fald Pé niveau med kvaliteten ved vores \/intage 196% smagning for
nog!c ar siden. Aftenens top 5 blev(se hele resultatet pa klubben hjcmmcside):

i. Fonseca 2. De]axcorce 3. Taylor's 4. Graham 's 5. Dow’s

Wincmakcrs Dinner med Kopkc
Arets Winemakers Dirmcrxcandt sted i flotte omgive]ser i det traclitionsrige Ocld Fe”ow
Fa]ac i Odcnsc den 5. februar. Vi havde fokus pa huset Kopkc og det med dc!tagc]se af

Sonia ]:igucira & Car]a Tiago fra Sogcvinus. Bcggc var ellers til vinmesse i Ber]in, men
valg’ce Pé trods af det at rejse frem og ’ci”aage for at kunne cleltage ivores arrangemen’d

Carla Tfago, Marco Andreis og Sorja ]:igueira. WMD 2016
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Sogevinus og aftenens aeresgaester har altid vaeret meget imgdekommende overfor os
med fine og gode smagninger, isaer under vores besgfgi Fortugal, men 0gsa i Danmark.
Verdens aeldste Portvinsmacrkc Kopke er meget Populacr’c i Danmarl( ogisaer pa gruncl af
de gam]e Fad!agrede Por‘tvine. lnteressen for arrangementet var da ogsé stor, idet der

de!tog 44 i smagningen og 58 i den excterFQf]gendc middag.

KOFKE OG g
S WINEMAKERS
DINNER

Frtcdag dem 3. fahassar 301 € ML 1600 b O Ve Fnan

Tre flotte zeldre hvide Portvine. WMD 2016

Som altid blev clagcn indledt med en stor smagning, som omfattede savel hvid Por’cvin med
a]der, tawny med alcler, r\ogle Colheita som enkelte \/intage. Detvaren flot smagning med
mange g]imrendc vine. |saer vakte White Colheita 19%5,40 Years Old Tawng, (Colheita
19780g 1966 begejstring, men generelt var der bred tilfredshed med de gamle tawnies og isaer
ogsa de gam]c hvide, ligesom Kopkc \/intage 1989 faktisk ogsa viste sig at vaere et dc_jligt glas‘

as 2010. WMD 2016

e

Kopke \/inhas \/c”ﬁ
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E\Cter smagningen Fulgte en midclag kreeret af restaurant Fa!aset, og til maden var der vine
fra aftenens hus Kopkc. Sammen med henholdsvis laks, oksefilet, oste og mandelkage

blev der ngdt Reserve Branco Douro DOC 2014, Reserve Tinto Douro DOC 2011,
\/inhas ‘\/elhas Douro DOC 2010, Kopke \/intage 200% & Kopke Co”“neita 1989.

T riatlon Singlc Quinta \/intagc
n af klubbens traditionelle og oftest Popula@re smagninger er vores ’triat]on’, hvor vi

smagemcire huse fra tre érgange eller omvendt. ] marts havde vi strammet skruen en ekstra

omgang og sat krav om, at der udelukkende skulle vaere tale om Single Qyinta \/intage.

A)Ctenen bad Pé fire Forske“ige Single Qyinta \/intages rargang 1991, 1 996 & 2008;
altsa et spaend pa 7 ar. De fire quintaer var:

i. Qpin’ca do Fanascal (ejet af Fonseca)

Qpinta de Vargc”as (cjct af Tag]oﬁs)

Qpinta do E_stanlﬂo (cjet a{:Jaime A Q: Cardoso)
Qpinta do Vesuvio (ejet af ngingtons)

o

Quinta

Estanhio

. PORTO
| VINTAGE
- 2008

Single Quinta smagnings top 5
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Dervar tale om vine fra Proclucenter, hvor de resPeid:ive Qyintaeri de store arleverer
druer til husets \/intage og derforlaver Sing!e Quinta \/intage i andre ar, men ogsa om
quin’cacr, som nu Producerer vinieget navn efter den nye lovgivningi 1986. Endclig kan vi

ti]mcgije, at Qyinta do Vesuvio vel naermest markedsfares som et Chatcau fra Borcleaux.

\inene blev serveret semiblind i !ogiskc ﬂiglﬂts af fire - argang for argang startende med de
gr\gste og sluttende med de zeldste. E}C’cer smagningen blev der angvet karakter efter 100-
Point skalaen. Det forte il Fﬁ]gencle TOP 5 med Pointgennemsnit i Parentes:

i. Qyinta do Fanascal 1991 (92.1)
2. Qyinta de \/arge”as 1991 (90.6)
3. Quinta do [ stanho 2008 (90.5)
4. Qyinta do Vesuvio 1991 (88.9)
5. Qyinta do Vesuvio 2008 (88.0)

A}Cstemningen viste tgc{cligt, at 1991 blev bedgmt som den bedste argang, thchu!gt af
2008. Hele resultatet kan ses Pé klubben l—jemmcsic{e.

Gcncral{:orsamling

o, S35
oS R

Férmanc’ ik Fe&ersen a]qaagger beretning 2016
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Arets C]enerahcorsamling blev afholdt Pé Cuckoo’s Nest den 23. aPril. Her a)qagc{e
formand E_rii( Federsen bcstgrelscns beretning og kasserer Fer Stenaa Frem]agdc
regnskabet Bcgge vidnede om et godt ar med gode smagninger og gkonomisk overskud,
som selv)cﬁlgelig vil komme medlemmerne il gocle i form af udbggning af ]agere’c og bedre
mu]ighederporgode smagninger i de kommende ar. [~ ndvidere var dergenva]g til de

medlemmer af bestgrc!scn, som var Pé va!g.

Vintage 2009

Gcnera!?orsamlingen blev traditionen tro Fulgt afen smagning, som i arvar den unge
argang 2009. Nogen vil maske mene, at argangen endnu erfor ung til at blive drukket, men
deter ogsa klubbens Politikjaevnligt at smage yngre vine, som staclig er tilga@ngelige i den

a]mindeligc handel og det til ovcrskuc]ige Priscr, hvor alle kan vaere med.

Smagningen omfattede 12 udgaver af \/intage 2009

5magningen omfattede Falgencle vine: Warre s, Taglor's, [onseca, Taglor's \/inha
\/elhaJ Romariz, NiePoor’c, Qyin’ca do Canais (Cockbum), Quinta do 56!’!}101‘8 de
Ribcira (Dow ’s), Qyinta do Vesuvio, Qpinta do \/a”ado, Rozes og Calém.

Generelt var der tale om unge og meget Frugtrige vine, men mange ogsé overraskende

abne. E_]thr smagningen blev der aggivct Point efter 100 Point skalaen.
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Det samlede resultat kan ses Pé klubbens hjemmesicle, men det teette oPlgb i toP 5 blev:

i. Qpinta do Vesuvio (91,00)

2. Warre s (90,08)

3, Tag]or’s Vinha Velha (89,62)
4. Quinta do Vallado (88,96)

5. Rozes (88,85)

Portvinsmesse i Roskilde

Sidste arfik landet en ny Portvinsmcssc, som mere end supplercr den traclitionsrige
festival Pé Bgrsen. ] arvar trekl@ver@t bag Fortvinsmessen klar igen med en lang rackke
importgfrcr og gaester fra Fortuga]. Det gjaldt bade gamlc venner af klubben som Oscar
Quevedo, Gustavo Dcvesas; Axcl Frobst og Alvaro van chlcr og rcpracscntantcr fra

mindre og nye huse.

l omegnen af 1 5 klubmedlemmer var til stede ved festivalen den 5. marts. Der blev smagten
larxg rackke Portvinc og talt en del om Portvin. Dervar ogsa et par sjaelclcnhcder blandt
udbuddet af smagsprover, herunderikke mindst en aeldre sag fra i 870, som Alvaro van
Zellcr havde tappet il lcjliglﬂeden blot to dage for:

Cask sample

.3.2016

Faclpr;zjvc fra Parso de Vilar, i 870
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Og som et meget spacndende indsiag var der mulighed for at smage det sacrligc O-Fort-
(nidade Projekt, dereren \/in’cage fra 201%, hvortil hele 25 Producenter har bidraget
med druer og sagar selv tradt lagaren. |démanden bag er en anden ven af klubben, nemlig

tgskc Axe] Frobst fra Wor]d of Fort, som selv var til stede for at Pracsentere vinen.

Axel Frobst skaenker for en af arranggrerne af Fortvinsmessen, ]van Madscn

Kommcnclc arrangcmcntcr Og smagningcr
Frogrammet for den kommende saeson er sa smat ved at blive til. i erikke i tvivl om, at det
vil blive til endnu en rackke sPacnclcnde smagninger, sa vi kan da kun o!:ncorc{re alle

medlemmer til at Forng mcc”emskabct, nar meddelelsen kommer ud inden sommerferien.

Senere pa aret cleltager Dominic 55mington i Portvinsfestivalen pa Barsen, sa der ]igger
mu]igvis et arrangement gemt i den forbindelse. Og 12017 Fglclcr \/intage i 977)'0 40 ar!

Confrariai _juni

Siden 2008 har medlemmer af bestgrelsen cle]taget i den érlige ceremoni i
Por’cvinsbroclcrskabet (Confraria do Vinho do FPorto. Sidste ar havde vi aeren af at fa
vores formand E_rik Feclcrscn og medlem Anders Christianscn oPtaget i brodcrsi(abct;
ogiarene for de to tic”igcre formaend ]"‘lcnning Borup Jensen og Gert Jessen.
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Comcraria 2015; dansk clclcgation med Alvar; van Zc”cr

lgcn i ar harvi den g!acdc at kunne Fortac”e, at to af vores medlemmer bliver beacret med
udnaevnelsen som Portvinsbrgdre. Det clrejer sig om klubbens kasserer Per Stenaa, der
Pé denne vis belgnnes for mange ars tro ’cjeneste i klubbens og Por’cvinens interesse
herunder 0gsa med at arrangere ture il Fortuga!. Dct samme gac]dcr ]Bjarnc Mouridscm,
som isaer oP’cages Pé grund af hans skriverier om Por’cvin og Fortuga] gennem mange ar,

men ogsa qua sinindsats i bestgre]sen.

Vi bengttcr selv{:glge]ig ]ej]iglﬂccicm til at bcsggc noglc afvores goclc kontakter, blandt
andet med henblik pa naeste ars Winemakers Dinner og andre kommende arrangementer,

ligcsom vi skal have de sidste aftaler Pé Placls i forhold til klubturen i septemberi ar.

Flot omtale i magasinet (hastro

Klubben harfaet en gderst meriterende omtale i mad- og vinmagasinet (Lastros uclgave i
marts maned i ar. Deter vinskribent Rene Langdahl Jgrgensen, der har skrevet artiklen
"\/intagc i Den {:Hnske Fortvinsklub’, hvor savel den store 1 994-smagning i 2014 som den
ng]ige smagning, af \/intage 1966 far rosende ord med Pé vejen, ligesom der er udtalelser
fra flere af de udenlandske gaester ved 1 994-smagningen: Richard Mayson, Ana Rosas

og Dominic Symington.
3 yming
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Ar‘tiklen er blevet rundsendt il mec”emmeme, salad os her ngﬁjes med her at bringe
Fﬁlgende citat:

[ Den ffynsée /D ortvinsklub er verdensbcrgmt, Lubbens medlemmer er
internationalt kendt for at vacre blandt verdens mest serigse

Portwhscntus/asfcr"’.
Flot’ce ord, som vi kun kan vaere stolte af.

Deter ikke den farste meclicomtale, vi harfaet ovenPé 1994-smagningen, idet den
tic”igere harvaeret beskrevet i Roy Hersiﬁs nyheclsbrev For the Love of For’c, i magasinet
Vinbladet og pa Richards Magsons blog.

Klubtur til scPtcmbcr
l uge 381 scptcmbcr vil 1 7 medlemmer Gpéclc gam!e og nge) rejse il Forto og Douroda]en
forat se, c;umcte, smage og oP]eve Portvin i dens ”l’ljem]ige” opgivelser.

Qulnta do SClxo der }wsrer til Sancleman

Der arbejclcs ihacrclig’c Pé atfa aftaleri l—lus, hvor der ]aegges vaegt Pé store opievelser, og
vi kan allerede nu lgfte slgret {:or, at der bliver noget at g!acde sig til. Vi lacggcr ud med en
afteniPorto, og nacste morgen er der aFgang til dalen (maske med skib), hvor der farst er
to overnatninger naer Regua og dernacst en overnatning i Finhao. Ti”jage til Porto og Vila
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Nova de C]aia, hvor kassemesteren har flottet sig og bestilt overnatning Pé et hotel Pé
kajcrg der har staet gverst pa onskelisten siden 1999.

OPclackning pa DOC; Mubtur 2009

| dalen harvi Forelgzbigt aftalt besﬁg med )C(zlgenc{c: rundvism’ng, smagning og, frokost pa
Quinta de Sao | uiz med Sonia j:igueira fra Sogevinus, smagning pa Qpinta do
Mourao med Miguel Braga, smagning og, frokost Pé Q}Jinta de Bomcirm med (Gustavo
Devesas, smagning og, middag pa Qpinta do Noval samt frokost og smagning, pa Qpinta
de Seixo. Dctte krgclres med bcsgg Pé DOC, en af Douros bedste restauranter.

| F'orto ervi stadigvaek lidt ébnc, men vi slutter af med den kaempe oplevelse, deterat
komme til runclvisning og mic{clag pa [:actorg [House sammen med Dominic SHmington og
(ustavo Devesas. Der arbejdcs ihacrdigt Pé atfa de resterende aftaleri hus, men mere
om det senere. Det bliver l—rérc]’c, men l—ver]igt!

Ngt fra Fortugal
Tlne Fla’cgate Fartners!'xip harxcﬂjet endnu et hotel til deres Portmcgﬁhe. Det drejer sig om
Ho’ce] [nfante Sagres i Fortos centrum, hvor sa kendte folk som Da]ai | ama og Bob
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Dglan har boet. Dermed ejer den store Portvinskoncern tre hotelleri det nord]igc
Fortugal: luksushotellet T he Yeatmani (Gaia, | he \/intage House i Finhao, som blev
gener}wervct ’cic”igcre iar, og altsa nu ogsa [Hotel |nfante Sagrcs‘

rﬁcmmcddcn
Som mange allerede har bemaerket, er deren god udvikling igang pa klubbens }U‘emmeside

www‘vintag;eport.dk‘ ]sasr vil vi lﬁerf:rem!ﬁaeve, at ga”erieme med fotos fra smagninger, ture

og WMD’ere er kommet goclt i gang.

bEM/E_RK Skulle noglc axcjer medlemmer ]i%e inde med gode fotos fra en eller flere

af: Hubbens mange arrangementer, smagninger e“er Uubture gcrmem arene -~ sa lad oS

cnde!ig hgre naermere om det, sa de bedste fotos kan komme pa ]'jemmesiden.

£
Facebook

[Husk at clcltag i debatten Pé vores Faccbook~gruppe, der stgt og ro!igt naermer sig 300
medlemmer. [ar du smagt en sPaenclende Por’cvin, sa del din oPlevelse med os andre. [Jar
du spﬁrgsmé!, sa kom med c{cm) da klubbens samlede viden sikkert kan svare. E_”er ser du
et godt tilbud, sa hold det ikke for dig selv - vi andre kunne maske ogsa ngc{c godt af det.

A e
Mindst Femstjemet burgeréy ol frokost i Porto med Alvaro, 2015.
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