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Nghe&sbrev, december 201 7

K zere venner

Det skulle undre os meget, hvis der ikke Iigger aclski”igeju]egavcr, derharmed Portvin at
gore, under tracerne den 24. december. Det kunne vaere sPaenc{ende gam!e flasker til
samlingen, et nyt vaerk om Portvin eller maske en Portvinstang? Vi vil gerne onske alle en
g]acdcligjul oget godt nytar - og gerne med Portvin til begge festmaltider og under traeet.
Vores gave tiljer eren forarssaeson med endnu en rackke sPacndende smagninger og -

regner vi da med —gode tilbud Pé indkgb af flasker.

| dette nyhcdsbrev pa hele 13 sider kan dulaese om nogle af de kommende smagninger,
ligcsom dukanlzese om de ng!igt aftholdte smagninger samt om turen il Forto og Douroi
oktober. (God Fornaje!se med laesningen.

Dalva med lsabcl Abreu | ima

Den 20. scPtcmbcr smagte vi ggldne draberfra Dalva. Vi havde oPrincJeligt inviteret
eksPor’cdirethfr E_!sa Couto, men hun matte desvaerre melde fra Pé grund af ekstrem
travlhed i forbindelse med For’co Cruzes 130 érsjubila@um.

|sabel Abreu | ima, Dalva smagning 2017
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l stedet fik vi besﬁg af ]sabc] Abreu | ima, som Pé glimrende vis kommenterede vinene og
argangene unc{ervcjs. Alticl rart med nye gode bekendtskaber fra Fortugal, og det vidner
om klubbens goclc renommé, at vores kontakter ofte gerne vil komme pa besﬂg til vores

smagninger.

Da]va erisaer kendt gorFac”agret Por’cvin herunder den flotte serie af Go]den Wlﬂi’ccs, som
er baseret pa udvalg’te fade med hvid Portvin. Der udvae!ges kun en argang i hvert arti, som

sa flaskes og sendes Pé markedet.

[orelgbig er udsendt arene 1952, 1963, 1971 og 1989, hvoraf tre var pa programmet til
smagningen (63, 71 og 89). Toruden GoHen Whites omfattede smagningen Dr3 Whites
(1o og 40 ars), Co”ﬁeitas (8 2,90, 95,2000 og 2004), White Co”ﬁeita (ZOO7> ogen
enkelt Vintage fra 1994.

Dalva smagning i klubben, 2017

E}C’cer smagningen blev der a]cgivet Point efter i OO~Point skalaen. TOP 5 blev:

o (Golden White 1971 (94,1)
e (Golden White 1967 (92,9)
o (olheitai982 (91,7)
o (olheita 1990 (91,0)
e \White Colheita 2007 (90,5)
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Vintagc 1977 ~toppen af poppen!

Oktober maneds smagning var den klassiske \/intage 1977, der ofte sammenlignes med
\/intagc 196%3. Der blev smagt 12 af de }uzjest ratede vine af Wine 5Pcctator med Point
mellem 85-100. Undtagelscn var Pomfim, hvor blot 2 Piper cr tappet eksklusivt til
Danmark. Smagningen omfattede:

Smagning af \/in%age 1977 - fem eksemgler

Fonseca 100 WS Point ~ Taglor 97 WS Point ~ Smith—\/\/oodhousc 96 WS Point ~
Niepoor‘c 94 WS Point -Warre 93 WS Point~ DOW 92 WS Point— Giraham 91 WS
Point~ Oﬁch 88 W5 Point~ anrles Harris 87 WS Point~ Ferreira 86 WS Point ~
Delaforce 85 WS Point -~ Bomfim.

Der var som forventet stor interesse for smagningen og 48 de]tagere havde tilmeldt sig.
Vinene blev smagt semi-blindt ogvar skaenket pa forhand, sa de havde mulighcc‘ forat
udvikle sig i glassct.

Selvom vurderingen denne aften for de fleste vines vedkommende ikke kom pa hzjde med
WS Point, varden genere”e holclning, at detvar meget flotte vine med et hgjt bundniveau
Pé trods af en naesten uundgée]ig ﬂaskevariation, nar der smages 36 flasker \/intage.




A)Ctencns toP 5 sa saledes ud:

e [Tonseca

o Nicpoor’c

o  Smith Woodhouse
e (Graham

e Warre

(92,44)
(91,97)
(90,91)
(90,5)
(90,26)
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Smagning af \/intage 1977,2017

20 0g 30 ars Tawng

Julcsmagningen havde fokus pa de Tawnyhuse, som vi lidt misvisende ka]dcr’ngc’ eller

Cndog ‘sma’. Otte huse var Pé Programmct i bade 20 0g %0 ars Tawng udgaver (og en

enkelt Pé 40 ér).

5magningen) dervar semi~blind, Foregik over to omgange 4 8 glas -20ars Tawng

eFtchu]gt af 30 ars Tawng + en enkelt helt blind Tawng (der indgik i den traditionsrige

nardedejulequiz).
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De s huse denne aften var Qyinta San’ca E_U)Cemia, Qpinta das Lame]as, Blackett,
Bulas, DR, Butler Neplﬂew, Qpinta da Devesa & Viera de Sousa.

| ine up af 20 & 30 ars Tawny, 2017

Aftenens 5 bedst ratede vine, deri gennemsnitsresultatet laret teet, blev:

o DBlackett3oar (9048)
e Bulas30ar (90,43)
e DR2oar (90,32)
o Plackett20ar  (89,26)
e DR3oar (89,12)

Disse blev skarP eFterFu]gt af Lamelas og Bulas, mens E_u?cmia 20 ars, Davesa 20 ars og
isaer begge Viera da Sousa skuffede deltageme.

Ti]]acler vi 0s at sammen!igne resultatet af denne smagning med den tic”igere afholdte
smagning af Dalva, er konklusionen overordnet, at mange af de ’sma’ huse ergansice

g]imrendc, men faktisk nar ingen af dem niveauet i Da]vasmagningens top 5.
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Julesmagning, 2017

T urtil Porto & Douro i oktober

A]tid skgnt at vaere i For‘to og omegn igen! Vivar 7 fra Hubben, dervar pa Portvinsturi
nogle dage i oktober. Cockbum’s var fgrste besag, hvor vi blev vist rundt og havde en fin
smagning,. Herepcer havde vi et flot besgfg hos Dalva med rundvisning og smagning,.

Smaning hos Dalva,ZO 17
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Naeste morgen stoPPede toget Ferrao, og vi blev hentet af ’Crasto Pigerne’, som kgrte
os op til den flot Placerede Quinta. [ fter en informativ rundtur indtog vien clcjlig frokost
med smagning pa terrassen. T ak il Migucl Roquette for det flotte arrangement.
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Quinta ;)o CRASTO
| oy - _

[Frokost pa Quinta do Crasto, 2017

Dagen efter kom vi med toget lacngcre ind i dalen til Pocinho, hvor vi mgdtes med Alvaro
Van Ze”er, der viste sin Qyinta frem og fortalte om alle de nye vin- og bgggeprojekter. Vi
kom ogsa med i markerne og horte lidt om de tanker, han gar sig om Por’cvin, nyt vineri og
alle de 'skgre’ idéer, han har. Og sikke et goc]t humgr og stor energj, den mand altid har.

&

Frokost med A]varo van Z_eller, 2017
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\/i fik derefter den skgnnes’ce frokost Pé et lokalt ca]ceteria, hvorefter Alvaro kgjrte os hele
vejen tilbage til hotellet - dog lige med stop under\/ejs Pé vineriet med smagsprover.
Aftenen sluttede med en fin middag pa terrassen pa Qyinta de | aRosa.

Om morgenen naeste dag skulle vi tid]igt med toget, men dervar abenbart ingen taxaer, s
vi matte ga med vores kufferter ind over en Quinta. ]gen blev bade vi og nuvores kufferter
stavet godt til. Men szjov’c var det ogvi naede toget. Jnden hjcmturen naede vi en smagning
hos Taglor, hvor det var en anden af klubbens gam]c venner, | uis (anerio, som fortalte
om vinene - de » vintage fra 2015 fra ]:ladgatc. Alt i alt eninteressant og mindcvaerdig tur
til bade Porto og Douro. Og som altid ... vi kommer helt sikkert igen.

Tcrroirsmagning ijanuar

K]assisk \/in’cage eret blend af Forsi«t”ige druer fra Forske”ige markcr, som igen kan vaere
Placeret Forske“igc steder rundt om i Douro. A”c komPoncnter biclrager til det Facrclige
blend. Foret par ar siden smagte vi sammen med Joéo Nicolau de Almeida fra Ramos
Fin’co Portvin fremstillet Pé enkeltdruer.

ljanuar 2018 skal vi smage Portvin fra Forske”ige quintaer med Forske”ig beliggenhecl for
at undcrsage, om vi kan smage forskel og dermed blive klogerc Pa, hvad be!iggenheden
betgclermcor druerne og dermed for Por’cvinen.
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Smagningen finder sted manclag den i1 5.Januar 2018 pa Restaurant ( |JBN og vil omfatte
P2 \/intage Por‘cvinc fordelt Pé Forske”ige huse og argange. E_nc{viclcre vil dervaere et lille
oplacg, som fortzeller om klima og cadastro~535tcmet, som registrerer og vurderer samtlige

vinmarker. |nvitation vil blive udsendt indenju].

Winemakers Dinner med Quinta do Vesuvio

[ taf arets lﬂg_jclepunkter er som altid Winemarkers Dinner. Lige siden efteraret 201 1,
hvor vi bes@g’ce og overnattede Pé Qpinta De Vesuvio sammen med Dominic ngington,

har det vaeret et stort gnske at gennemﬂare en smagning med vine fra dette historiske sted.

Quintaen anses for at vaere krorjuve]en i familien ngingtons mange quintaer og haren
lang historie bag sig. Omtalcs forste gangi 1 565 ogvarimange ari legendariskc Dona
Antonia [“erreiras cje og derved hovedleverandgr til Ferreira. ngington overtogi 1989
og har]coretagct renovering af bggninger og vinmarker, sa deni dag fremstar med 325
hektarer Pé 7 }Jjerge og derved et af de stgrste Qyirxtaer og den med de starste lagares.

Dominic ngington & natmad, eftervores arbejcle i Iagare, 201 1
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Dominic ngington har bes;zjgt klubben flere gange - sidst i forbindelse med vor store
1994 smagning i oktober 201 +, og han har ogsa veeret en gavmilcl veert for os i Forto. Vi
anser det a”igevel foren kacmpe acre, at | Dominic ngingtom har lovet at komme for at
kommentere vinene og fortaclle om det meget sPecieHe sted med nogle meget varierende

jord~ og hgﬁjcle)corske”e, som giver sit eget saerkende.

Smagningcn kommer til at omfatte en flot vifte af deres vine fra 1989 til nu, blandt andre
de forste 8 argange og de store argange 2007 & 201 | med CaPela‘ Bema@rk, at Capela
201 tkan vaere en smagsmaessig udFordring, dadener krgdret af vores danske fadder!

Saet i(rycls i kalenderen ved den 23. februar - dels til den store smagning og, dels til den
e{:terpﬂlgendc dinner, hvor der seivﬂzﬁlgelig ogsa vil indgé vine fra Qpinta do Vesuvio.

T riatlon i marts og C}F i aprﬂ

Dererendnuto smagninger pa programmet, inden klubben garpa sommerferie. Den
forste finder sted onsclag den 21.marts og vil veer en i klubben velkendt T riathlon-
smagning, hvor vi testermcorske”ige huse iForskc”igc argange. T emaet denne ganger
SOgraPC, hvilket vil sige, at vi skal smage og sammcnligne de tre kendte huse Sandemam

Ferreira og Oﬁqeg.

Smagning af Sandcman, I:crrcira & O]Cﬂcy hos Sandcman, }Jcstyrclscstur 2014

10
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Den sidste smagning inden sommerferien finder som van]igt sted i forbindelse med
klubbens generah[orsamling, somer Placeret tirsclag den 24 aPri]‘ T emaet vil vaere LB\/ i

tre store argange, sa vi kan teste dem bade som forholdsvis unge og med nogen alder.

Portvinsfestivaler

Den forste manclagi november var der traditionen tro Fortvinspestival Pé Bﬂrsen)
arrangeret af Henrik O]c{cnburg. Aclslci”igc klubmedlemmer de]tog —enteniden abne
seance elleri de mere lukkede smagninger inden. Arets Presscsmagning, hvor klubben kan
sende en repracsentant, var saledes med Dirk NiePoort, som bgd pa savel unge som zeldre
vine og Portvinc. Foruden Niepoorts glimrendc hvid- og radvine blev der smagt syv
Forskc”ige Portvine herunderen| BV fra 1981, Colheita 1997, \/intage 2015 samt ikke
mindst to garrafeiras fra henholdsvis 1 977 og 1952. Fer Stenaa deltog fra klubben,
ligesom Bjarne Mouridsen medvirkede somjoumaiist. Foruden Diri( NiePoort var der
under festivalen mu!ighcc‘ for at hilse pa bade nye oggamle bekendtskaberfra Fortugal.

COLHEITA

1997

Parsen Portvinsfestival 201 7, smagning af Niepoort

11
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Oldenburgs Fortvinspestiva] harfundet sted siden i 988, men har siden faet Fﬂlgeskab af
flere andre festivaler. Den 3. februar 2018 debuterer Aarhus For’cvinsdag med deltagelse
af en lang rackke imPortQirer. ] skrivende stund er der tact ved at vaere uclso]gt, men flere
medlemmer af klubben har sikret sigen billet. Den 3.marts 2018 er det atter tid for
Fortvinsmessen i Roski]c{e, som allerede kan melde om uclso!gt‘ Der vil derfor ikke blive
arrangeret en fzelles klubtur, men mon ikke en del medlemmer har kgbt billet? Ende]ig kan vi
fortzelle, at Portvinsfestivaleni \/intapperstraecle naeste ar !iggcr den 7.-8. scptember.

At der aclski”ige maneder inden arrangementerne er udso]g’c rundt om, vidner om den
cksplosivt voksende interesse for Portvin, som finder sted i [ Danmark. Da klubben
startede tilbagc i 1989 var der ikke mange, der havde interesse for den ggldne drik. Deter
dernu - og det gaeiclerheldigvis ikke kun ?zeldre maend med rgde naeser’, men ogsa kvinder
og unge. Vitillader os i klubben at vaere stolte af, at vi har vaeret med til at udbrede

interessen og kendskabet gennem snart 30 ar.
jt g

Nyt fra Portugal

Argang 2015 harvaeret et omdiskuteret emne i For‘tuga!. Lacngc sa det ud til at ende med
en bred clcuarering, men flere af de store og isaer traditionelle engclske Por’cvinshusc
meldte i sidste ende pas. Der blev derforikke tale om det, man normalt kalder en klassisk
deklarcring. Men det bcgreb har sa siden vaeret til diskussion i bl.a. Portvinsbrodcrskabct,
Comcraria do \/inho do Forto. Hvor mange huse skal der il For, at der ertale omen
klassisk argang? Hvordan skal Sirxg]e Qpinta \/in’cages vaegtes i den sammenha@ng’?

(Confraria 201 7, fanen baeres ind
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Nar der er tale om klassiske argange har (Confraria do Vinho do Porto forvane at lave
deres egen vintage, som er et blend af de Forske”ige huses vintages. Samticlig afholder de
ogsa en stor smagning af samt!ige deklarerede vine. Bcgge dele finder normalt sted ijuni

maned i forbindelse med den ér!igc oPtagelscscercmoni i broderskabet, men altsa ikke i ar.

Men antallet af deklareringer tageti bctragtning valg’cc broderskabet som et kompromis
a”igcvc] at afholde en stor smagning, hvilket Foregik den 7. december. | isten overvine, der
skulle smages, talte 40 vine fra 26 gorskellige selskaber.

Hjemmcsidcn

Klubbens }ﬂjemmcside er efterhanden fint uc”agggct med savel resultater fra smagninger,
mange gotoga”erier med billeder fra arrangementer og ture samt en masse gocl vinden om
Portvin. Du kan f.eks. lzese information om en lang rackke Portvinslﬂusc, fa goclc tip til

laesestof og maske se dig selv Pé et foto iga”ericrnc.

Sa besgg os cndelig pa www.vintageport.c!k.

Facebook
[Husk ogsa at de]tag i debatten Pé vores Facebook~gruppe, deriskrivende stund har 366

mcc”emmer, men der kommer hele tiden flere til. [Her kan der stilles spﬂrgsmé] om Portvin,

gives godc tiP eller du kan Pos’ce noter om spaendende vine, du har smagt.

Glacdclig jul & godt nytar
Bcstgrclsen
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