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Ngheclsbrev) maj 2018

K zere venner

[ ndnuen saesoner slut. Nu venter sommeren og il septcmbcr et nyt ariklubben med
gocle smagninger og unikke oplcvelscr med port. Derer derForgocl grund til at Fomg sit
medlemskab, nar oPkraevningeme sendes ud inden ]aangc Som vanlig’c vil Fulclgy]clige
medlemmer fa tilbuddet Fgrst, hvorefter evt. resterende Pladscr uc”agclcs il Passivc eller

hel’c nye mcc“emmer.

l dette nghedsbrev l@]cter vi sl@ret for dele af det kommende ars program. AHC aftalerer
endnu ikke helt pa P]ads, sa der kan komme acndringcr. Det endelige program udsendes
lige efter sommerferien. Du kan ogsa laese om et par af de afholdte smagninger i det sidste

halvar ogom generaworsamlingen i aPril.

(God sommer til alle medlemmer.

Tcrroirsmagning

Den i 5.januar aftholdt klubben en smagning, hvor vi udforskede bcgrebet ‘terroir ved at
smage og sammcnlignc Forslcc”ig@ Singlc Quinta \/intagcs og 5amtidig tale om emner som
so], temperatur og nedbgr samt ikke mindst det sakaldte Caclastro~sgstem, som

klassificerer alle vinmarker i Douro.

Sing]e Qyinta \/intagel 12 flasker til terroir smagning 2018
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Der bleviden forbindelse praesenteret en rackke power Points, somer tilgacngelige Pé
klubbens }jemmesidc‘ Smagningcn omfattede 12 Single Qyinta \/intages fordelt pa
argangene 1996,2000, 2001, 2004 og 201 2. Vinene var parret, sa dervar mu!ighccl for at
drage Forskcﬂige sammenligninger:
v Qpinta de \/arge”as 1996 vs. Qyinta de Terralecitai996 (som begge bruges i
Tag]ors \/intage)
v Quinta dos (Canais 2000 vs. Quinta Nova de Nossa Senhora do (Carmo 2000
vs. og Qyin’ca do cho 2000 (Forske”ige beliggenhecler)

v Quinta da Cavadinha 2001 vs. Quinta do Fanascal 2001 vs. Malvcdos 2001
(nord og sgcl for Douro samt !acngere ude)

v' Quinta do Bomfim 2004 vs. Quinta da Senrhora da Ribeira 2004 (som begge
bruges il Dow’s \/intage>

v' Vallado Adelaide 2012 vs. Quinta do Vale Mezo 2012 (beggc Douro Bogs,

men fra hver sin ende af regionen)

D 12 g]as \/mtagc til sammenlrgnmger Pa krgds & tvaers

Dervar ingen handfaste konuusioner‘, men cleltagemc fik dog en fornemmelse af
geograﬁcns betgdning for vinene. E_xc’cer smagningen blev der givet Poin’c efter Farker~
skalaen med Fglgendc TOP 5 som resultat:
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I. Fonseca Fanascal \/intage 2001 (90,25}
Z.Taglor's \/arge“as Vintage 1996 (90,2 I)
§‘Taglor’s T erra [eita \/imtage 1996 (89,55)
4. (Graham’s Malvedos \/intage 2001 (88,77)
5.\/a”ado Adelaicle \/intage 2012 (88, 12)

Winemakers Dinncr med Vesuvio

Fredag den 23. februar var der inviteret til Winemakers Dinner Pé Kestaurant UBN i
Odense. Dominic ngington og (Gustavo Devesas gaestede klubbeni anledning af
vores smagning, af Quinta do Vesuvio, hvor vi smagte 12 argange af Quinta do Vesuvio
Vintage (1989, 1990, 1991, 1992, 1994, 1995, 1996, 1997, 2000, 2007, 2011, 2015) og
CaPela \/intage i 2 drgange (ZOO7 0g 201 ).

Smage]okale med oPlﬁaelc{te vine klar til 48 c{e]tagere

En meget fin smagning med 48 deltagere og dermed fuldt hus med tre hold. Der varen
rigtiggod stemning, og mange kendcrjo allerede Dominic og (Gustavo fra tic”igere besﬂg i
klubben og aclsl(i”ige besgg i Forto.

Dominic fortalte historien om ovcrtagclsen af Qyinta do Vesuvioi 1988 og genncmgik
kort et serigst Fowchoint show om terroir,jordbundsxcorl—]olcl) drone]cotograpering, vand,
stejle skréninger og andct, som en Fork]aring Pé, hvorfor vinene fra quintaen ersa
cxceptione”e. Mange af os de!tagere havde let kunnet ly’ctet til den store og detaﬁerec}e

charing i timevis!
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Dominic clirigercr, tegner og fortaeller med storviden & entusiasme

Fa trods af at det er en af Douros stgrste quintaer, Procluceres vinen efter traditionelle
metoder med manuel Plukning og, Focl’craedning. Al Proc]uktion og taPning 1Coregér pa
quintaen, sa det har vaeret nﬁdvendig’c at installere airconclitionanlacg til kontrol af

temperaturen, som i disse Qfst!ige egne af Douro-dalen kan blive meget hgﬂ

TOP 5 Fra smagningen 5¢€s ﬂCdCl’hCOY, mens dCl’! samlec{c score 1(8!’1 S5€S Pé Hubbens

l‘:jemmcsicle. Gcncrclt en smagning med et meget hﬂjt bundniveau.

. Vesuvio CaPe”a 2007 (9%,65)
2. Vesuvio CaPe"a 2011 (9%,6%)
3. Vesuvio 2011 (9%,16)
4. Vesuvio 1994 (92,45)
5. Vesuvio 2000 (92,4 1)

[ fter smagningen var der dinneri de tilstgdende lokaler, hvor der ogsa blev talt om dette
og hint i forhold il Portvincn og vine fra quintacn. | middagen c]e!tog 63 personer, sa det

varen aFtCﬂ i mange gOClC venners lag Og mecl gOCl mad Og lDOI"ClViﬂC 1Cra \/CSUViO.

info@vintageport.dk
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(Gustavo Devesas & [Dominic ngington -WMD 2018

Sograpc Triathlon med | uis Sottomagor

Vi havde ogsa Prominent besgg ved vores Triatlﬁlon~smagning onsclag den 21. marts. Det
var]cgrste gang, at Wincmaker Lufs SottomagorFra Sogrape ga‘:stede Danmark og
faktisk fortalte l'ian, at han ikke for havde Pr@vet en sadan smagning, hvor koncernens tre
huse, 5anc!eman, Ferreira og O]C{:Ieg, kunne sammen]ignes bade vertikalt og horisontalt.

Vi smagte saledes forst 9 vintagevine fra argangene 1980, 1994 og 2000 og derefter de
tre huses 20 ars Tawng.

Undervejs blev vine, argange og de tre huses stilarter pa glimrenc;e vis kommenteret af

| uis Sot’comayor, som stari sPic{sen for det team, derlaver de tre huses Portviﬂe samt

bordvinene fra Casa Ferreirinha.

[Han beggn&tc i 1989 hos [“erreira under ledelse af den legenc{ariske Fernando Nicolau
de Almeida, manden der oPFandt Barca Velha. [Terreira var et parar inden blevet
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overtaget af Sograpc. Da Sograpc 11995 kgbte O]C{:ley og senere i 2002 Sandcman,
kom Lux’s til at arbejc{e med alle tre traditionsrigc Por‘tvinshuse, 0g i 2003 blev han udnaevnt

til chefwinemaker.

| uis fortaeller om vinene og sine mange ar hos SOgraPe

E{Ztcr smagningen blev der afgivct Point med Fglgenclc Top 5 som resultat (dct samlede
resultat kan ses pa klubbens l—xjemmesidc).

i. ]:errcira 20 ars Tawng (9 | ,5‘1-)
2. Sandeman 20 ars Tawng (90,16)
3. Sandcman \/intage 2000 (89,95)
4. [erreira Vintage 1994 (89,57)
5. [Terreira Vintagc 1980 (89,48)
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ANOS 0 YEARS

0LD TAWNY PORTO

Vs, o Fne

SUQuE DEIBRAGANC!

Sandeman, Ferrcira & ijﬂeg ~her20ars Tawng

Gcncral{:orsamling og LBV

Den 24. april blev der afholdt GcneralForsam!ing i The \/intage Port Club. [ fter
aﬂacggclsc af bcrctning og rcgnskab blev det til gcnvalg til savel formand [T rik Pedersen

som bestﬂrclscsmed]em Jan Sagaard, ligcsom der vargenvalg til suPP[canter og revisorer.

Bestyrelsen bestar af formand Erii( Feclersen, Fcr Stenaa, Jan Sﬁgaarcl, Bjame
Mouridscn og chrik Gorm Nie]scn, supplcantcrnc chrik Hanscn og Niko!aj
Grundtvig samt revisor (sert Jessen og revisorsuPPlcant Bente Schadts.

Formanden aﬂacgger bere’ming
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E}thr Generahcorsamlingen blev der afholdt en usaec{van!ig smagning af LB\/ ifem artier.
LB\/ fas bade som filtreret og u{:iltrcret, hgesom der erforskel Pé, hvor !aenge og hvordan
de lagrer inden aFtapm'mgen, f.eks. om deter pa trecfade med stgrre oxidering eller pa

staltanke.

| oven siger blot, at a{:tapningcn skal finde sted mellem den 1 ‘Ju!i i det ﬁerdc ar efter
hosten og den 31.decemberidet sjettc ar efter. Alene af den grund erder ogsa store
forskelle pa | BVer. Ved smagningen var det malet at a]CPervc Potcntialct og uclviklingcrx
hos Forsi(e”igc LB\/’erFra fem artier:fra i 974 til 201 1.

| BV over 5 artier - line up med 12 vine

Emc’cer smagningen blev der a]cgivet Point til flaskerne med Fg]gcncle TOP 5:

i. Smith Wooc”wousc Lb\/ 2004 ((/H:) 89,40
2. Warre | BV 1974 ((U]): 89,13

5. Quinta do Crasto | BV 1994 ((I]): 88,93

4. Qyinta do Noval LB\/ 2011 ((/I]:) 88,77
5/6. Warre | BV 2004 ((U): 88,53

5/6. Quinta do Crasto | BV 2011 ((J]): 88,53
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Den kommcnc;c s5a&sO0N

Frogrammet for den kommende saeson erved at falde Pé P[ads‘ SC[vom ikke alle aftalereri
hus, kan vi clog !mctc s!gjrct foret par af smagningeme og nogle af de arrangementer, som

bcstgrelscn arbejdcr pa.
\/intage 2003 Fglcleri ar 15 ar, hvorfor vi vil teste, hvordan den har udviklet sig. n af

saesonens smagninger vil saledes vaere enren \/in’cage 2003.

D

\
SOGEVINUS

FINE WINES
Vi far senere bes@g af lntemational Business Manager Stegano Mare”o fra SOgevinus,

og han vil kommentere en smagning med fokus pa Kopkc. Smagningcn vil have fokus pa
(olheitas fra hvert arti siden 1940 erne.

i
Sonia Figueira - Kopke Winemakers Dinner & smagning 2016

E_nclvidere arbejde vi Pé at realisere tre andre arrangementer: en teknisk smagning, en
smagning af et enkelt kendt Portvinshus ogen meget spacnc{endc smagning med store,
spcciclt uclvalgte tonine.
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Enclelig vil aret selvmcgjlgelig ogsa byde Pé en Winemakers Dinner. Vi har i skrivende stund
endnu ingen konkrete a{:taler, men tgrgoclt rﬁbe, at NiePoort star h;zjjt Pé gnskelisten.

K]ubbens cnde!ige program forsaeson 2018/19 med emner og datoer vil blive uclsendt, 54
shart det er Pé Plads.

Confraria 2018

T raditionen tro vil klubben vaere repracsenteret ved den érligc optage]scsccrcmoni,
ga“a)cest ogregatta med Portvinsbéclene ijuni maned. Det er Por’cvinsbrodersskabet
(Confraria do Vinho do Forto, der star bag arrangementerne, og da klubben har en pacn
rackke medlemmer optaget i broderskaber, findervi det en gocl anlcdning til at mgdes med

vores Portugisiskc venner og samarbcjclspartnere.

[ra bes’cyrelsen deltageri arformand [~ rik Pedersen og Bjame Mouridsen, som
sidelgbende vil arrangere et par mgder med henblik pa den kommende sacson. [~ ndvidere
vil andre klubmedlemmervaere i Porto i de Pégacldcndc dagc.

Fortvinsfcstivalcr

De clagc, hvorderkunvaren Portvinsfcstiva] i Danmark, er !acngst forbi. Dererkommet
flere til rundt om i landet - 0g ogsa Odensc har faet sin del af kagcn. [Faktisk vil der il
efteraret bliver afholdt to Forsi(e”ige festivaler med hvert sit koncePt -~ og den ene festival
har ogsa fundet vej il SVCHC”DOFg.

Den 7.-8. sePtember atholdes der saledes for tredjc ar Fortvins?estival i VintaPPerstraede
i Odense, og som noget nyt har festivalen faet en a]clacgger i Svendborg den 29.
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sePtember. Konceptet erigen, at lokale imPor'tgrer og vinbutikker udskaenker

smagsprover; nogle erinkluderet bi”etten, mens andre skal tilkgbes. Bag festivalen stari

gvrigt en af klubbens medlemmer, Jakob Sgfelde-lTansen.

Odense

Portvinsfestival

3 November 2018

Den 3. novemberxcﬁlger sa Odense Fortvinsncestiva], som afholdes i Odeon og ligeledes
har et par klubmedlemmer som arranggrer, nem]ig T homas K. Nielsen og tidligere
bestgrelsesmcd!em Niels Strﬁjer. Festivalen afvikles efter nogenluncle samme koncept
som festivalerne Pé B;zrsen ogi Kos‘(ilcle, hvor man kgber sig, adgang til fri udska@nkning

nar der ses bort fra evt. rariteter. Det forventes ogsé, at dervil vaere gacstermcra Fortugal.

Ti] begge festivaler har klubben sikret sig ﬂog]c bi“et’ter, sa vi kan vaere mang}co!digt til
stede og statte de gode initiativer.

BFCV Fra vores l’\Of'Sl(C mcc“cmmcr

\i har begge et Positivt inntrykk av [ Danmark gencrc]t, hvilket gjel&er kulturi form avmat &
vin, og, den me”ommenneskelig tone man finneri Danmark. ] Perio&en encl~90~ta”et og

beggnnelsen av 2000-tallet var vi mye i Danmarl( i forbindelse med FotbachuPcr.

\Var vin- og Portvin interesse gar tilbake il 1 980~ta“et \/éerQrstc vinreise til Danmaric vari
mars 201 1, og vi iﬂﬁpte endel vin og Portvin hos Fortugisisk \/inkac]der (F\/) i O&cnsc og
fikk meget goc{c relasjoner bade til Henrik Bang og | ars Benmouya]. De la merke til at vi
kjgptc mye Cras’co rodviner.

Detvar F\/ som introduserte oss til Por’cvinsk]ubbcn i februar 201 % i forbindelse med
Winemakers Dinner med Quinta do Crasto. Vi ble svaert glade for det og likte oss blant

medlemmene som tok oss godt imot pa klubbens arrangement. Dette ga 0ss virke]ig

mersmak.
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Emmy & Kune, [/V/ncmakcrs Dinner mec/Gcorgc 5anc/cman ;2015

I ttersom det ikke er Portvinsuubberi Norgc, undersgkte vi om det var mulig for oss
nordmenn & fa en tilkngtning til klubben i Odense, og vi fikk da mulig}'}et til &4 vacre Passive
medlemmer. Vi ble begge Fu”verdige medlemmer allerede Frajuni 2015,

Vi har hatt fem fantastiske ar som mec”emmer, og vi ser lystig frem il mange flere aridenne
fantastiske Portvinsuubben. Besﬂkene hos F\/ har funnet sted Pé hvert eneste bcsgai( i
Odense gjcnnom 7 ar, ogvi vilfortsette med den rutinen.

[Hvorfor reiser to nordmenn fra Drammeni Norgc il Odense 5-6 gangeri aret for a delta

Pé arrangement/smakingeri klubben? Deter mange grunner, og vi lister opp noen her:

Hgggclige, venn!ige medlemmer som tar oss goclt imot (sosialt)
(od kulturi klubben mht. at man kan mene, hva man vil om Por’cvinene

lnteressante og meget goclt arrangerte smaicinger

DN N NN

Nghc’ceri Portvinsbransjen, gode kjﬁpstilbud fra grossisterxcormic”et av klubben,
flotte nghetsbrev) tiPs om godc iﬂ'QP basert Pé erFaringeri smakingenc osv.

v i har fatt venner blant klubbens mec”emmcr, ogenav dem har besgkt oss i
Drammen (se!vmcgflgelig med smaking av Portvin!)
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v Vi far begge en time~out Frajobb og hektiske aktiviteter, hvor vi ogsa far pratet mye

oss i mellom Pé batreiser og under bi”ﬂgringcn

| ’ci”egg bor det nevnes at med den stadig bredere kunnskapen vi far om Por’cvin gjennom
klubb~arrangementcnc, sa medfgrer dette ogsa atvare barn og svigerbarn (a”e seks liker

og drikker Portvin> far enda merinteresse for denne fantastiske drikken!

Emmy & Kune Gustavsen, Drammen, Nor:ge

Ngt fra Fortugal

Der erfuld gang i deuareringeme af \/intage 2016, og de Forel@bige melc{inger lgdcr Pé
en kanonérgang. Som noget nyt er der pa klubbens hjemmesiclc www.vintag;eport.clk lavet

en liste over dek]arcringeri savel 2015 som 2016. Alle er velkomne til at indsende tip om

husej som vi har overset.

De farste tilbud om indkab pa \/intagc 2016 (Tag!or’s, [Fonseca, Dow’s) er allerede
udsendt til klubbens medlemmer og flere vil Falgc, sa hold QJC med din indbakke.

Derersket nogle lovmaessige acrxdringer pa Portvinsomrédet har Por’cvinsins’citu’ctet,
l\/])[> meddelt. [Tor det fgrste er det nu ikke ]acngcre et krav, at det velkendte garantiscg]
Placcres gverst pa halsen af ﬂaskcn, idet det fra februari ar ogsa var tilladt at P!accrc det
pa bagetiketten, som det i Forvejen har vaeret tilladt for bordvine fra Douro DOC.

\/i kender endnu ikke de fulde konsekvenser af acndringen, men et gaet kunne vaere, at det
Primacrt vil vaere vine i ”entry~]evcl”, som vil bengttc sig, af den nye Praksis, men det ma vi se

med tiden.

QO.E Py

Q 23
SR

IVDP, I. P.

Instituto dos Vinhos
do Douro e Porto, |. P.
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lnstituttet har ogsa besluttet at zendre Pé kravene ti!, hvor mange liter Portvin, man skal
have liggende Pé lagemcor at kunne etablere sig som Portvinsxcirma i eget navn. Hic{ti] har
kravet vaeret en belﬁoldnimg pa hele 150.000 liter, hvilket har vaeret svaert at efterleve for

sma Producentcr. Derfor halveres krave’c, sa graensen fremover 7kun” er pa 75.000 liter.

Samtidig acndres ogsa reglcmc for tilladt alkoholma@ngc{e for Portvir\‘ Hvor regleme nu er,
at det ma svinge mellem 19 0g 22 % med udtage!se af tor hvid Por’cvin} som ma vaere helt ned
til 16,5 %, vil de fremover vaere, at Proccntdelcn skal vaere mellem 18 0g 22 og mellem 19 og
22 for de sakaldte sPecie”e kategorier‘ De’c er kun for entryJevel Por’cvin) at graensen
saettes ned, !igesom tor, hvid Portvin stadig er undtaget.

Hjcmmcsidcn

Som allerede naevnt er der nu ogsé lister over deklarationer af vintage Pé klubbens
lﬁjemmeside — ligesom der ogsé er blevet oPdateret med Fotos og resultaterxcra de seneste

smagningcr.

Besﬁg os endelig pa www.vintageport.dk og laes om huse, argange, smagninger & historik -

eller se de mange billeder fra smagninger, WMD, ture til For’cuga] og meget andet.

r:accbook
Husk ogsa at deltag i debatten Pé vores Facebooi@gruppc, deri skrivende stund har 373

mec”emmer, men der kommer hele tiden flere til. [ {er kan der stilles spgrgsmél om Portvin,

gives gocle tiP eller du kan poste noter om sPacndcnclc vine, du har smagt.

Fz“a bestgre]scns vegne
God sommer fra

Kommunikationsudvalget
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