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Kacrc venner
Deter allerede tid il Fort T onic eller maske et gfas kglig’c Pink port pa terrassen. (/ld over

disse sommerporslag er gocl Fac”agret Tawng og \/intage se]vmcgjlge]ig noget, der kan og bar
drikkes hele aret.

Saasonen fik vi afsluttet med en af de helt unge argange, nemlig \/intage 2015 ~ogenny
saeson begyncler il seP’cember. Derer tale om enjubi]a@umssa@sonj hvor vi Fejrer, at

klubben nu har eksisteret i hele 30 ar.

l dette nyhedsbrev kan dulaese om smagningerne det sidste halvér, og sa lgfter vi lidt af
slgret for det kommende ars smagninger og events, selvom ikke alt er Pé P]acls endnu. Det
endciige program vil blive udsendt senere pa sommeren, ligesom du ogsa horerfra os, nar
det er tid il Fornyelse af medlemskab. Som van]ig’c far medlemmer en Periocle pa et par
uger til at sikre sig, fortsat mcd]emskab, hvorefter Placlscn uc”pgdcs til forst Passivc

medlemmer og derefter til alle interesserede.

\/intagc fra Smith Woodhouse
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Arets forste smagning fandt sted den 1 5.Jar\uar med fokus Pé et Por‘tvir\shus, som ofte
har vaeret inkluderet i klubbens b]indsmagninger og med fine resultater. Der‘For havde
Smith Woodhouse efterhanden For’cjent sin helt egen smagning,

Smith Woodhouse kan dateres tilbage til 1784 og ergrunc”agt af et cngc!sk medlem af
Parlamentet England, Cl’]ristophcr Smith, der senere blev overborgmesteri | ondon.
[Hans sgnner fortsatte Portvinshusct sammen med bragdrene \Woodhouse i 181 8, deraf
navnet. Gralﬁam ‘s kgbte deti i 960, og da familien nging’con overtog Gralﬁam’s 11970,
Fulg’cc Smith Woodhouse med.

Foruden Vin’cage Produccrer de LB\/, 10 ars og 20 ars Tawng, lidt Co”weita ogen hvid
Por’cvin. Kicharc‘ Mayson skriver om huset:

777roug/7 the 1 970s, 8Os and 90s 5m/t/!7 Wooc//%ousc vintage /D orts have
been a consistent )[orm, /ocr/kaps mfa’way between Dow and Gra/%am in sly/e,
comélh/hg sweetness and muscular strcngtﬁ if a little one-dimensional

Comloarcc/ to their élggcr and better-known brethren.

t dusin Smith Woodhouse klar til smagning

Smagningcn omfattede 10 \/intage, hvoraf én var Single Quinta fra Quinta do
Madalena i Rio T orto, fordelt over arene mellem 1 970 0g 201 1 samt en | _ate Pottled
\/intagc ogen Crusted Port. [ t Parﬂasker var maske ikke i oPtimal stand, iszer den ene
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flaske \/intage 1997, meningen blev dgmt helt ude. E}C‘ccr smagningen blev der aggivet

Point efter IOO~Point skalaen med Fﬁlgende samlede resultat:

i Vintage 1970(91,16) 7. Vintage 200% (88,04)

2. Vintage 1985 (90,01) 8. Vintage 1994 (87,80)

5. Vintage 1980(89,94) 9. Madalena Vintage 1996 (86,80)
4. \intage 2011 (89,44) i0. (Crusted Port (flasket 2013) (84,%6)
5. \intage 198% (89,00) i1. | PBV2004(85,59)

6. Vintage 2000 (88,37) 12. Vintage 1997 (8%,41)

Winemakers Dinner m/ Dirk Nicpoort

Vores geest ved Wincmakcrs Dinnerden 22. februarvar ingen ringere end Dirk NiePoort.
Arrangementet blev afholdti Oclcl Fe”ow Logen Pé Normebai(i(en i Odensc og bestod
af to dele: [ orste en stor smagning af Portvine fra Nicpoor’c og derefter selve middagen

med en fire-retters menu lec{sagct af Forske”ige NiePoor’c vine fra Forske”ige regioner.

Dirk NiePoor‘t, februar2019
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NiePoor’c Proclucerer hele Pa]etten af Portvin herunder deres helt egen tHPC i form af
Garralceira, som fgrst lagrer Pé Fad, derefter Pé Demﬂohns (egent]ig ’tgk dame’), der tyPisic
er en bobleformet stgrre glasxqaskc og ende]ig pa almindelig flaske.

Dirk havde sammensat et imponerende program, hvor vi kom hele vcjen rundt om typer og

niveauer. Smagningen omfattede fire ﬂights:

v 10 ars hvid, hvid Colheita 1917, Niepoort Ruby, Garrafeira 1948

V' Vintage 1970, BV 1989, Colheita 1989 ogvintage 1987

v Pisca \/intage 2007, Bioma \/intage 2008 (zko]ogisk), 30 ars Tawnﬂ, Colheita 1 957
v \/intage 2017 (Fadpr@ve, netop godkenclt af ]\/])f;v og siden dek]areret)

Dervar tale om en aben smagning, som blev kommenteret Pé g]imrende vis af en vcloPlagt
Dirk NiePoort, der ogsa havde mange anekdoter med i lommen, ligesom han uc{trgk’cc sin
uforbeholdne !ﬁolclning til de seneste ars \/intagc~del<larationer.

Som vanlig’c gav deltageme Point efter 100 Point skalaen. Resultatet af axcstemningen med

genncmsnitspoint ] Parentcs blev som Fﬂlgerz
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1. Vintage 1970(95,10)
2. (Garrafeira 1948 (94,19)
3. (Colheita 1957 (93 42)
4. 30ars | awny (92,78)
5. Vintage 2017 (92,05)
6. Dioma Vintage 2008 (91,32)
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7. Fisca Vintage 2007 (90,63)
8. (Colheita 1989 (90,27)
9. BV 198y (89,85
10. Hvid Colheita 1917 (89,80)
11, Vintage 1987 (89,76)

12. 10ars hvid (89.01)

15. Ruby (87,10)

[ fter smagningen Fu!gtc en lille velkomstdrink far middagen, leveret af huset. Menuen og

de tilhgrende vine, som se]vnglgc!ig kom fra Niepoort, lzd:

v Blinis med stenbiderrogn og rgget hellefisk serveret med citron, sgltct fennikel, hakkede

rﬁcugzjg, radiser og Piskct creme fraiche. Vinen var (Conciso 2016 (D3ao)

v Langticlsstegt oksefilet med knust roscnpebcr og hvidlﬁg, hertil kartoffel Duchess med

ansk rggeost, grillct vinter~gryznt samt smﬁrclampedc rosenkal og okscskg. \/inene var
Poeirinho (Garrafeira 2012 (Pairrada) og Redoma 2015 Magnum (Douro)
v 3 s]ags oste med leemmelavet chutneg og sPrﬁdt. \/inen var Niepoor‘t \/intage 2005

v T aerte med hvid chokolade ganacl‘le og marinerede bacr serveret pa Passion cou]is, hertil
sPrQicI lakrids. Vinen var NiePoort Co”‘leita 1997

(ol

WMD med Drk Nioort Cbruar 2019
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Blcnding Session m/ Ana Rosas og Ramos Finto

Enc{nu en sPacnc{enc{c geest besgjgte os den 20. marts. Mastcrb]cnder Ana Rosas fra
Ramos Finto c{e!tog i sin tid i vores store smagning af \/ir\tage 1994. Denne ganggja!dt

det kunsten af blende Portvin} som hun gaven lille master-class i.

AnaRosas & | he B]ending Kt

Ramos Finto havde vcn]igst fremstillet nog!c meget flotte bokse til dc!tagcrnc. [Hver boks
indeholdt et basisblend af deres \White Reserva ogtre sma flasker med zeldre vine (cn 12
ars hvid, en 18 ars hvid ogen hvid Colheita fra 1964) til at give den enclelig clgbcle og
karakter. Udstgrct med Pipette og mélcglas gik cleltagcme herefter selv i gang med at
blende i hab om at kunne ramme det rigtige forholdstal og dermed fa vinen til at smage som
det Faer&ige biend, som vi ]igeledes fik serveret. Detvaren svaer Qve!se, som du kan laese

mere om i denne rePor’cagc fra \/inbladet O’l’ctpz//vinblaclet.clk/blcndingﬂconbegl/)néere/).

E]CtCFFQflgCﬂdC smagte vien laengere rackke af vine oPclelt iflere Hights:

v FPorto Pranco 1884

v Anclriano Reserva, 10, 20, 30 ars Tawng

v Ramos Finto Vintage 1994, Quinta da [~ rvamoira 1994, Quinta do Pom Retiro 2014
v" Ramos Finto \/intage 2017 (Faclprﬁvd, Qpinta da | rvamoira Vintage 2017 (Fadprﬁve)
v Ramos Finto \intage 1982
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i sPaenclenc{e og alsiclig axctcn, som altsa bade bgd Pé en teknisk dcl, hvorvi selv fik lov)
gammc! hvid Portvin, hele Tawng~serien samt unge og aeldre \/intage.

[ I ol S
-lr AT 3

Smagning med | he B]ending Kt

Gcncralforsamling og \/intagc 2015

Arets Gcneral?orsam!ingen fandt sted den 29. april og blev cxcterfu]gt afen smagning af
den unge argang, \/intage 2015.

Fé Gcncrahcorsamlingcn blev savel Berctning som rcgnskab goc”cenclt uden stgrre
bcmaerkninger. ]ngen af de to indkomne Forslag blev vedtaget, men bestgreisen siog dog
fast, at den aktivt vil bestracbe sig, paat efterleve intentionerne i begge. [Fordet forste ved
fremover sa vidt muligt at udsende beretning og regnskab inden Generalforsamlingen, sa
deltageme har mu!iglﬁed for at lzese begge igennem forst. For det andet ved sa vidt mu!igt

at sgrge For, at alle medlemmer har muligl—]cd for at deltage i smagningerne.

E_r\clelig var c{ergenvalg af Fer Stenaa, Bjamc Mouridsen og [Henrik (iorm Nielsen til
bestyrelsen samt til revisor Gcr’c Jesscn. Bente Schz‘c{ts blev valgt som 1. suppleant,
Henrik Hansen som 2. supplcant og ende]ig blev Thomas Storm Hansen valgt som

revisorsuPP(eant.
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Smagningen af \/intage 2015 omfattede 12 vine, fordelt Pé en Handing af store kendte
huse og branc{s, vi ikke smager sa oFte, og klassisk \/intage frade huse, der deklarerede

aret som Sing!e Quinta \/intage.

Smagningen omfattede Cockbum 's, Tag]ors Qyinta de \/arge“as, Kamos Finto,
Fonseca (Guimaraens, Niepoor’c, Quinta do Vesuvio, Dow’s Quinta Senhorada
Ribeira, Quinta do Noval, Qyinta da Romaneira, (Graham’'s Stone | errace, [intas og
Qyinta \/ale de Maria.

Detvaren svaer gvelse, da vinene i deres helt unge alder er domineret af frisk Frug’c og
tanniner og uden mange af de tgPisi(e karai(tertraek, som kendetegner de Forsi«a“ige huse.
Mecl andre ord var lighccleme storre end forskellene.

1 - 1“‘

\/intage 2015 line up, aPril 2019

[ fter smagningen blev der aggivet Point med Fglgenc{e TOP 5 som resultat:

i. Vale Maria (91,24)
2. Vesuvio (91,13)
5. Quinta do Romaneira (90,8 1)
4. Fintas (90,67)
5. Stone | errace (90,38)
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Confrariatur ijuni
Bcstyrelscn eriartilstede ved Confraria-festen med en mindre delcgation bestaende af
Jaﬂ SﬂgaardJ Fer Stenaa og E_rii( Federsen ligcsom der ogsa vil vaere deltagelse af

nog;e aF Uubbens med]cmmer.

]:ormélct med denne korte tur er blandt andet at PICJC klubbens interesseriforbindelse

med det kommendcjubilacumsér og dels som forberedelse til klubturen i scptember.

(onfraria dinner 2016

T uren ijuni er endnu ikke Planlagt i alle dctaber, men udover at cle!tage i selve Comcraria,
ser bestyrelsen frem til m;adcr med Carlos Flores, Alvaro Van Ze”er, rcpraescntantemcra
Fladgate og ngington med flere samt fa skabt en endnu taettere kontakt til Confraria.

30 érsjubilacumssacson

K]ubben blev etableret i efteraret i 989 som Den Fﬂnske For’cvinsuub. Det betgder, atvii
arkan Fejre §O~érsjubilaeum, hvilket helt naturlig’c vil praege den kommende saeson. Som
vanligt tilbgcler vi en rackke sPacnclendc smagninger, men derudovervil der ogsa veere noglc

sacrligejubilacumsarrangementer.

\i kan allerede nu naevne Fﬂ]gencle saerligejubilaeumsevents:
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K]ubben tager Péjubi[aeumstur i For’co og Douroi sePtember maned (se senere).

>

eran > ey NI DGR e
Besaeg pa Quinta

M

5 | uiz, klubtur 2016
Jubilzeumssaesonen vil vi indlede med et historisk view og gensmager udvalgte vine, som har

brilleret ved vores smagninger gennem de %0 ar, der er gaet.

r:rcdag den 1. november far vi fornemt bcsﬁg, idet Portvinsbrodersicabet (Confraria do
Vinho do FPorto kommer til [ Danmark for at Fejrer vorcsjubi!acum sammen med os. | den
an]edning vil der bade vaere recep’cion om emctermic}c}agen og middag om aftenen. Naermere

c]e’caher vil Fﬁ!gc senere, men saet allerede nu et stort X i kalenderen.

Angécnde arets andre smagearrangementer er meget stadig i P]anla@gningsfasen, men vi
kan lafte slaret for, atvi bl.a. skal have vores ’craclitionsrigejulcsmagning med Qyiz, som i
an]cclning afjubilacet Primacrt vil omhandle 30 ars Tawng, !igesom vi forventer at ti”agc!e en
Co”—rei’ca Tria’c!on samt en bred \/intage 1970 smagning Pé den anden side af nytaret, da
érgangenjo Fglc}er 50 ari2020.

E_r\clelig harvi et Pargode Forslag i Wincmalcers Dinneri stgbeskecn, men her skal vi

Fﬂrs’c forhandle med vores venneri Fortuga!.
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RRY BROS & RUDD LT
Tt o Fortage

Graham's i 970 (klubbens tekniske smagning 201 0)

Jubileeumstur i scptcmfscr

Fé klubbensjubilacumsdato den i 5.9. tager | 6 medlemmer af sted paen Hubtur, hvilket
ogsa eret ZO~érsJubilaeum for den farste officielle klubturi i 999.

Dcr harvaeret meget stor interesse for at de]tage, sa bestgre]scn matte desvaerre vaclgc at

bcgracnsc dcltage!sc til kun at omfatte klubmed]cmmcr.

Denne gang bliver der en del nye o[:)levelsemcor cleltagerne. Vi skal natur!igvis besggc
bade gammelkendte og nye stederi Forto, men mere interessant gar turen ogsa helt ud il

den spanske graense efteren overnatning i Fin}'}éo.
Naer den sPanske graense skal vi bcsﬂge A]varo van /ellers nye Projckt i Focinho oget

par steder mere. /i haber ogsa at der bliver tid til at bcsefge (CoaFark, hvorderer

uc]gravningcr af l—re”eristninger, som er over 24.000 ar gamle.
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K]ubbcsgg pa Qyinta do E_Wa.;r;oir;a, 2009

Disse ]igger meget taet pa Quinta do [~ rvamoira, sa her kombinerer vi kultur med Portvin,
hvilket ikke er nogen ringe kombination. Mere om turen i kommende nghcdsbrev.

Fortvinsf:cstivalcri efteraret

Traditionen tro er der Fortvins f:estiva[ i \/intapperstracc{e, iarden 6. & 7. scPtembcr.
Mon ikke en del af klubbens medlemmer kiggcrmcorbi? Arrangﬂreme udvidede sidste ar
med festival i 5vcnc”30rg ogiar kommer \/cj!e ogsa til. De bliver afholdt den 14-

sePtember i \/ejle og den 28. sePtember i Svendborg. | 2es mere pa Portvinsgcstiva!.clk

] novcmberfﬁ!ger sa forst Odcnsc Fortvinsmesse og [Henrik Oldenburgs Fortvinsfestiva!
Pé Bgrscn. Odense Fortvinsmesse, som debuterede sidste ar, finderi ar sted lgrclag den

2. november Pé DOK 5000. Lacs mere her: http://odensePortvinsmcestivai.dk/

Dcklarcringcr 2017

Derer allerede indlgbet aclski”ige clcuarcringcr og tilbud Pé en Primcur kob til vores
medlemmer. Og hvem ved, maske vil flere Fﬁ‘gc efter.

Aret 2017 endte med en bred deklarering, hvilket ikke var ovcrraskcncle, narde Positive
mcldinger?orinclen tagesi bc’crag’cning. Til gengac[d var det overraskende, at bade
nging’con Family [~ state og Fladgatc Far’cnerslﬂip valgte at deklarere 201 7 ovenpé
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deres cleuareringeri 2016 ~altsa en usaedvan]ig back-to-back c{eklarering‘ Om vi dermed
skal vinke farvel til den gam]e tommemngerregel om tre klassiske argang pr. arti, erfor tic”igt
at konkludere, men en del kan i al fald tgc{c pa, at derer nye tider pa vej.

o
“
1288

CROFT

' QUINTA DA
VINTAGE { ROEDA } VARGELLAS VINHA VELH
PORTO PORTO VINTAGE PORT
SERIKOS
2017

PORTO VINTAGE PORI

2017

\/intage 2017; F]adgate
Husk i gvrigt, at der pa vores hjemmesicle www.vintageport.dk liggcr en liste over

clclclareringcri 2015,2016 ognuogsa 2017. Vi prover at ajourF@rc listen sa godt som
mu]ig’c, hvilket ogsa gaelderxcremtidige deklarationer. Men vi Pés’cér ikkc, at listerne er
komplet’cc. Kcndcr du il Producenter, hvis vine ikke er Pé lis’cen, ma du meget gerne skrive

til os.

I"lusk ogsa at Fﬁlge med i hjemmesidens mange andre informationer, herunder de stadig’c
mere ﬁjldigc gallerier med billeder fra smagninger, WMD, ture il Fortuga! oma.

Lanccring af Vintagc 2017

De tre store Portvinsproducenter, The F]adgate Fartncrship, ngington Familg

[~ states og Qyinta do Nova], har skabt en tradition for at ga sammen om at lancere deres
\/intage Portvin, nar der er tale om en klassisk cleuareriﬂg. Dette skete heri maj maned
med Vin’cage 2017, 0g forforste gangvar Danmark med Pé turnéP]anen, hvilket ma ses
som en stor anerkendelse af danskerens interesse for Por’cvin, som den bl.a. kommer til

udtryk ved det voksende antal Portvinsnccstiva]er og Adubber.
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\/intage 2017 blev Praesenteret af disse flotte herrer Pé Hotel d 'Angleterre.
Det fremmgdte Panc! bestaende af Adrian Bridge og David (Guimaraens fra | he
Fladgate Far‘mcrshi ,Charleso Dominic Symington fra Symington f:amil [ states o
g p fa yming yming Y 3
Christian 56613 og Carlos Agre”os fra Qpin’ca do Nova] og Qyinta da Romaneira

skiftedes til at Pracscnterc vinene.

N

\/intage 2017 klar il smagning

K]ubben var inviteret med til deres Freview Tasting, som fandt sted pa Ho’cei

d 'Angleterre i Kﬁbenhavn og omfattede en masterclass ogen walk around smagm’ng‘
Desuden deltog flere af klubbens medlemmer.
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E’c flot arrangement, hvormcgjlgende Per!erae‘cke af Vintage 2017 blev smagt:

Cockburn ‘s, CroF’c, CroFt Koeda SCrikos, Dow 's, Fonseca, C]raham 's, Graham ‘s The
Stor\e T erraces, Krohn, Qyinta do Noval, Qyinta do Noval Naciona], Qyinta da
Romaneira, Taylor’s, Taglor’s \/arge”as Vinha Velha, Quinta do Vesuvio, Capcla do
Vesuvio og Warre ’s.

Nyt fra Fortugal

AProPos Vintage 2017 er der kommet endnu en enkeltmarksvin Pé markedet. B]andt
arets deklarationer fra F]aclgate Fartnerskip finder vi saledes Cro{:’c Qyinta da Roéda
Seérikos. Navnet pa marken refererer til firmaets tic”igcre involvcring i si!kcproc‘uktion, og
i\calge winemaker [David (Guimaraens ogsa til vinens silkeblgde tekstur.

[~ nkeltmarksvine synes at vinde agget Popularitet hos savel Procluccntcr som Forbrugcrc,
hvilket maske erlidt Paradoksa]t, da det altid har heddet sig, at det bedste resultat fas ved

at blende vin fra Forske”igc marker og quin’cacri Douro. [Toruden Sérikos kan naevnes

Graham s The Stone Terraccs, Quinta do \/esuvio Capcla, Tagloﬁs \/argcllas \/inlﬂa
\/e]l‘la og ikke mindst Quinta do Noval Nacional.

Faul ngington, 2019
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Den fornemme ”Lhce’cime Achievcmcnt Award”, som uddeles af lnstitute of Master Wine

foren livslang indsats i vinens verden, erforfgrste gang tildelt en Por’cugiser. Faul
Szjmington, som nylig’c ertradt tilbage fra sPiclscn af Familieforetagendet, fik Priscn
overrakt i forbindelse med \/inexpo i Bordeaux i maj maned.

[Han Falger dermedi Foclsporet pasa kendte vinfolk som Robert Mondavi (2005),
Marchese [Fiero Antinori (2007), Jean-Michel Cazes (201 1), Paroness Fhi]ippine de
Rothschild (ZO] 6), Hug% Johnson (ZOI 5) og Miguel Torres (ZO i 7><

Taglor's abneri Lisboa ~ Fortvinshuset Taglor's ernu ogsa til stede i Lissabon, hvilket
sikker vil g!acdc Portvinsentusiaster, der besgsgcr hovedstaden. Tag]or's abnede den 22.
rnaj en vinbar og butik i Rua Cais de Santarém 6-8 for foden af Alfama. [er vil det vaere
mu]ig’c at kgbe vin pa glas og flaske.

lngen kender endnu resultatet af Brexit, men at det vil fa betgclm’ng for Por‘cvinsverdenen
ergivet. Fordet forste er Storbritannien en stor imPor’cgzr af Por’cvinJ ligesom en del handel
med gammcl Portvin Forcgér via Storbritannicn, og her vil usikre valutakurser og uvished om

toldregler have stor bctgclning.

For det andet vil landet efter udtraedelse i Princippet ikke vaere Forpiigtet til at overholde
Eu ‘s regler om, at Fortvin kun ma kaldes Fortvin, hvis det er Produceret i det
demarkerede omrade i NorclPortugal. Men mon ikke eng]aendere ogsa fortsat vil undlade
at kalde australsk eller sgcla{:rikansk Tawny og \/intagc for Fortvin?

Facebook

Husk ogsa at cleltag i debatten Pé vores Facebook~gruppc, deriskrivende naermer sig,
500 medlemmer. [Her kan der stilles spgrgsmél om Por’cvin, gives gode tiP eller du kan poste

noter om sPacnc{ende vine, du har smagt.

God sommer fra bcstgrclscn

The \/intage Port Club www.vintageport.c“( imco@vintagepor‘t.c”(
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