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Efter arets generalforsamling, skulle vi se om det havde en betydning for
vinoplevelsen, hvilket glas vinene blev serveret i og drukket af.

Vi blev derfor udstyret med det almindelige forsamlingshus-vinglas, et Ries-
ling- og syrahglas fra Riegel og det klassiske portvinsglas fra Spiegelau.

Vi smagte Andresen LBV 2011, Burmester Colheita 1966, Graham Malvedos
1979, Pego Vintage 2017, Romariz Vintage 1994, Warre Vintage 1977 (Tappit
Hen 2,1 1), Quevedo 30 ars hvis tawny og Bulas Tawny.

Forsamlingshusglasset tabte konstant duft, her kunne kun de stzerke tawnyer
hamle op. Vinene opfattedes som maskuline i syrahglasset, som har samme
form, men er stgrre end portvinsglasset.

Rieslingglasset er mere abent end de to andre, hvor specielt duft og knap sa
meget smag ikke praesenterede sig som forventet.

Den vigtigste konklusion er, at rigtigt glas har stor betydning for de flaske-, og
knap sa stor betydning for de fadlagrede vine. Bade i smags- men specielt i
dufts-oplevelsen.

Vi prgvede kun 4 glastype. Der er masser af andre glas at prgve sig frem med
og endnu en god grund til at drikke portvin :-)







