
David og Goliat 

Traditionen tro var årets julesmagning fadlagret portvin, og denne gang de store mod de 

små. Det ældste portvinshus i smagningen, var samtidig også et af de største fra den  

spæde start, hvor Nicolau Kopkë i 1638 sendte de første flasker nordpå.  Senere samme  

århundrede, så en af de andre store, Taylor's, dagens lys. Sammen med Burmester og  

Dalva, var begge huse med i klubbens seneste smagning. De udgjorde således Goliats  

samling af en lille håndfuld store portvinshuse hvad gælder fadlagret portvin. 

 

Hvordan stillede David så op? Vel, her taler vi både mindre og yngre huse. Dos Santos blev 

stiftet i 2022 og køber vine fra små producenter omkring Regua. Dona Otilia fejrer 10 års 

fødselsdag næste år og Seara d'Ordens har lige passeret de 30 som egen portvins-

producent. Det er derfor kun Quinta do Vallado, der kan dateres tilbage til 1715 og Dona 

Antónia - og er stadig ejet af efterkommere - som kan betragtes som gammelt. Men store 

huse, nej, det kan vi ikke sige de er. 
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Dette var så opstillingen, hvor "kampen" skulle afgøre, om nogle af de små/mindre huse 

kunne hamle op mod de store, i fire forskellige kategorier; Colheita, 20 års hvid, 30 års 

tawny og 50 års tawny. 

Inden kampen for alvor blev skudt i gang, skulle vi dog smage på aftenens overraskelse, 

som blev serveret blind. Deltagerne havde således ikke fået nogen information om ind-

holdet - overhovedet. Lovordene var mange til denne flotte vin, der var rig i både duft,  

udseende og smag, og ingen engang antydet, at dette ikke var portvin. Der blev i stedet 

diskuteret hvor mange år denne vin kunne have på bagen, givet dens performance.  

 

Ved afsløringen, kunne Henrik fortælle, 

at drillenissen havde været forbi, og at 

det altså var tale om en Madeira. Det 

skal ikke undre mig, om der var en og 

anden kæbe der gik ud af led...  

En Madeira...! Overraskelsen blev ikke 

mindre, når flere annoncerede, at den 

var i deres top tre for aftenen. Vinen 

var en 15 år gammel Malmsey fra  

Blandy's, som er delvist ejet af  

Symington, og dermed var forbindelsen 

til portvin åbenbar og alibiet til dens deltagelse godkendt.  

Deltagerne scoret den til 86,6 point, hvilket var nok til en 6. plads blandt aftenens ni vine. 

 

Colheita 1989 

Efter nissen havde drillet, var aftenens første kombattanter skænket og drikkeklare.  

Kategorien var oplyst til "Colheita", hvilket ved afsløringen af vinene, viste sig at være fra 

klubbens stiftelsesår, og repræsenteret ved henholdsvis Burmester og Dos Santos.  

 

Forudsætningen for, at importøren kunne skaffe os flasker var, at der var (mindst) en af  

deres butikker der ville tage den ind i deres sortiment. Det var Coop desværre nødt til at 

melde pas på, hvorfor vi var nødt til, at finde flaskerne andet sted. Beklageligvis var begge 

de to flasker Burmester vi havde skaffet, uklare, og kommentarerne om 2010-aftapninger 

fra Burmester dukkede hurtigt op. Dos Santos til gengæld, viste sig som en overraskende 

lys og rød vin i farven, og helt klar.  



17 af de 24 som afgav point, mente Dos Santos var den bedste, og scorede den til 86,3  

point, hvor Burmester fik 83,8 point. 

 

20 års hvid 

For at sikre at vinene ikke blev for varme, blev de efterfølgende vine skænket af deltagerne 

selv, to og to ad gangen. Og næste i rækken, var altså en battle mellem to 20 års hvide, som 

ved afsløringen viste sig at være Kopke på den ene side, og (den nye aftapning fra) Dona 

Otilia på den anden.  

Deltagernes kommentarer antydede to meget forskellige vine, hvor Dona Otilia stak ud 

med en meget karakteristisk duft og smag, hvor Kopke fremstod mere afdæmpet i stil. Det 

blev til en klar sejr til Kopke med 22 stemmer og 88.8 point, mens deltagerne ikke var helt 

tilfredse med Dona Otilias nye blend, og bedømte vinen til 87,1 point.  

Kort bemærkning: Dengang vi i 2022 havde bestemt os for, at der skulle være hvid jul, 

smagte vi også Dona Otilia 20 års hvid, den gang i den gamle aftapning. Der blev ikke afgi-

vet point den gang, men kommentarerne var meget positive. 



30 års tawny 

I aftenens tredje battle, stod slaget mellem Dalva og Seara d'Ordens, hvor sidstnævnte var 

repræsenteret ved deres Limited Edition. Det viste sig - beklageligvis - at blive til en nem 

sejr for Seara d'Ordens, fordi Dalva var både uklar og ikke performede i top.  

Seara d'Ordens tog dermed 23 stemmer og fik 90,5 point, mens Dalva gik af banen med 

skuffende 83,3 point. 

50 års tawny 

På den måde, nåede vi til førjulens sidste kamp, som stod mellem Taylors og Quinta do Val-

lado. Her blev det til en god kamp mellem to rigtigt gode vine, som begge performede 

godt, og hvor afstanden i point var klar men ikke overvældende.  

Taylors vandt med 94,5 point og 18 stemmer, hvor Quinta do Vallado fik 93,3 point og 6 

stemmer. Så til trods for de relativt få stemmer, altså en virkelig flot score. 



Konklusion 

Således nåede vi i mål med  

kampen, som endte uavgjort, med to 

sejre til hver lejr. Det er dog en  

sandhed der skal krydres med et par 

uklare vine som ikke performede. Vi 

smagte mange gode vine, og fik  

afklaret nogle gode pointer gennem 

aftenen. Flere af deltagerne var der for 

første eller anden gang, og meldte også 

om en god oplevelse. 

 

Årets julequiz, var lige så svær - om end ikke umulig - som den plejer, således årets vinder, 

Lars Bræmhøj, kunne bryste sig med 9 ud af 13 rigtige. Også her havde nissen været på spil, 

og sørget for, at alle fik mindst ét rigtigt svar, i det alle svaralternativer var korrekte på det 

ene spørgsmål. Dette i respekt for de deltagere gennem mange år, som har gået trøstesløse 

på juleferie uden at have ramt et eneste svar plet. På den måde, lærte vi, at druerne til  

Niepoorts Bioma Vinha Velha er fra en Single vineyard, lagres på 550 l. fade og flaskes efter 

3 år. 

 

Fra bestyrelsens skal lyde en tak til de 27 deltagende medlemmer som sørget for en god og 

hyggelig smagning, som blev afsluttet med aftenens sidste overraskelse; En juleøl i UBN's 

lokaler. 


