uinta do Noval

26.marts 2026

SILVAL

2001

1991

e

1. akt

Stilhed er ikke fraveeret af lyd.
Stilhed er det gjeblik, hvor alt i mig og omkring mig holder vejret.

Det er nar rummet stadig star der — men alt i det pludselig fgles stgrre. Nar selv den
mindste bevaegelse bliver en begivenhed: en stol der rykkes et par millimeter, et gulvbreet
der giver sig, et andedrag der bliver tungere, hjertet der slar lidt for tydeligt i brystet.

| intens stilhed bliver jeg opmaerksom pa ting, jeg normalt ikke hgrer: blodet der pulserer i
grerne, skjortens bomuld der gnider mod huden, tankerne der larmer langt mere end
nogen lyd udefra.

Den kan veere tung som sne der falder over et landskab om natten.
Eller skarp som et tomt kirkerum efter sidste tone er dget ud.

Og nogle gange fgles stilhed naesten fysisk — som et tryk i luften, som om verden lzener sig
ind og lytter efter noget, der endnu ikke er blevet sagt.
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Det er dér, i stilheden, at alt det vigtigste bryder frem .... og stilheden oplgses i et
crescendo af dufte, smage, klirrende glas og stadig mindre tilbageholdne betragtninger
rundt om bordet.

Overblik over glassene, farverne i dem og et fgrste forsgg pa at regne ud hvor de enkelte
vine er placeret. Glas bliver Ipftet. Naeser bgjer sig mod kanten, og rummet fyldes af
koncentreret tavshed endnu et gjeblik, mens hver enkelt forsgger at indfange vinenes
forste signaler. De fgrste sma nip bliver taget. Blikke saenkes mod glassene. Nogle nikker
naesten umaerkeligt, andre laener sig tilbage og lader smagen samle sig, fgr ordene
begynder at finde vej.

F@rst en enkelt bemaerkning. Sa endnu en.
Snart bevaeger ordene sig rundt om bordet som sma bglger — mgrke beer, lyse farver,
krydderi, varme, struktur. Forsigtige vurderinger bliver til holdninger, og holdninger til

diskussioner. Skal de have mere luft?

Stilheden, der for fa gjeblikke siden fyldte rummet,

er vaeek og smagningen er i gang.

Intermezzo

Men vejen frem til denne aften havde rummet sit eget lille dilemma — lige indtil minutter
inden smagningen. Beslutningen om en smagning med vine fra Quinta do Noval var drgftet
pa flere bestyrelsesmgder f@r beslutningen blev taget. Det var naesten lige sa sveert at finde
ud af, hvordan den skulle gennemfgres.
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Udfordringen 13 i det navn, der far os alle til at spidse grer: Nacional. Fire argange skulle pa
bordet. Men af tre af flaskerne fandtes der kun én. Og sa opstar spgrgsmalet. Et af den
slags, som i virkeligheden er et luksusproblem — men ikke desto mindre et reelt dilemma:
Skulle oplevelsen forbeholdes en mindre kreds pa femten, hvor glassene kunne fyldes med
en anelse mere genergs hand? Skulle vi kgbe flaske nummer to, og dermed gge prisen pa

smagningen med 2-4 tusinde kroner?

Eller skulle tredive medlemmer samles omkring bordet og ngjes med sma skaenke — lige
nok til at lade naesen finde ve;j til glasset og tungen danne sig et indtryk?

To veje. Begge fristende. Ingen af dem helt uden afsavn.
Valget faldt alligevel forholdsvis klart.

Hvis noget sa sjeldent dbnes, skal det ogsa deles. Sa kom naeste udfordring: Efter naermere
eftersyn, var 1964 lavt niveau i flasken. Har den faet for meget Iuft, er den darlig? Vi var
ngdt til at kalde pa en reserve. 1996 blev medbragt — hvis det nu skulle vise sig, at 1964 var
darlig. Det var den heldigvis ikke, sa 1996 blev sendt tilbage til market.
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Hovedretten

Og derfor sidder tredive nu omkring bordet. Alle glas er ikke fyldt — men de indeholder
preecis det, der er ngdvendigt. Maske er det netop derfor, at hvert glas |Igftes en anelse
langsommere. At hver duft undersgges lidt mere grundigt. At hver mundfuld er overvejet
forinden og far lov at blive haengende et gjeblik laengere. For nar der kun er lidt i glasset,
bliver opmaerksomheden desto stgrre.

Det maerkes ogsa ved bordet. Ingen skynder sig. Glassene drejes langsomt og efter-
teenksomt, mens farven studeres mod lyset. Naeserne finder igen vej til glassene. Fgrst
forsigtigt, sa lidt mere insisterende. Duftene begynder at dbne sig: mgrk frugt, maske
solbzaer, maske boysenbaer. Noget krydret. Noget varmt.

De fgrste ord falder. Ikke hgjt — endnu — men tydeligt nok til at saette tankerne i gang rundt
om bordet.

Er den gdet over til tawny-land?
Dufter og smager den ikke bedre end farven indikerer?

Flere vender tilbage til glasset. Smager igen. Lader vinen rulle over tungen en ekstra gang,
som om svaret kunne gemme sig der. Snart bevaeger overvejelserne sig rundt om bordet.
Argange naevnes. De fire forskellige ruby-stile diskuteres. Nogle nikker, andre ryster svagt
pa hovedet. Og sadan begynder det for alvor - med den stille jagt pa at forsta, hvad der

egentlig gemmer sig i glasset.

Ikke blot med ét glas ad gangen, men med en raekke vine, der langsomt folder sig ud. Duft
efter duft. Smag efter smag. Vurderinger der flytter sig, nar vinene gensmages og udvikler
sig i glasset.

Som altid ved den slags smagninger viser vinene sig ikke helt ens. Nogle treeder frem med
det samme og viser deres kvaliteter uden omsvgb. Andre kraever lidt mere tid i glasset, fgr
de giver sig til kende. Og enkelte viser sig fra en mindre heldig side — sddan som det
indimellem sker, nar flasker har haft mange ar pa bagen. The
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Men nar glassene efterhanden er tgmt, og diskussionerne har lagtsig  (,  Port Club

en smule, begynder konturerne alligevel at tegne sig. Et billede af
aftenen, af vinene — og af hvordan de blev oplevet rundt om bordet.

Epilog

Glassene star efterhanden tomme, og indtrykkene fra aftenen begynder at samle sig.

Smagninger med flasker af denne alder viser naesten altid et broget billede. Nogle vine star
praecis som habet — levende, komplekse og med den dybde, der har gjort Quinta do Noval
til et navn, der vaekker forventning lzenge for glasset lgftes. Andre baerer spor af den lange
rejse gennem tiden; en anelse traethed her, en skaev tone dér. Sadan er vilkarene, nar vin
har haft artier til at udvikle sig pa flaske.

Alligevel star én ting tydeligt tilbage. Selv med en Nacional der ikke viser sig fra sin bedste
side, er der en intensitet og en ro i vinen, som er svaer at tage fejl af. Det er ikke bare stor
vin. Det er vin, der far et helt bord til at lytte lidt mere opmaerksomt.

Senere er stolene skubbet tilbage, samtalerne ebbet ud, og dgren lukket efter de sidste
gaester. Tilbage ved bordet star enkelte glas endnu med en mgrk rest i bunden. Duften af
vin haenger stadig i luften. Stilheden er vendt tilbage.

Den samme stilhed som fgr det hele begyndte — men nu med en oplevelse rigere.

Og det er i virkeligheden netop det, jeg tager med mig. Store vine findes ikke kun i flasken —

men i gjeblikket, hvor de deles.




Dommen

Der var én flaske af Noval LBV 1991 (magnum), samt Nacional 1964, 1975 og 1978. Alle 30
deltagere havde derfor vin fra den samme flaske for hver af disse vine i glassene.

Nacional 1964 og 1975 var markant lysere, og gul/brune i farven, hvilket dbnede op for en

diskussion om, hvordan Parkers pointskala skulle tolkes og point afgives. Selv om de fleste

var enige om, at disse vine smagte pragtfuldt, var der nogle der mente de ikke performede

som forventet af en sadan vin, og dermed fik fratraek i point.

Noval VP 1997 viste sig at have prop pa bord A.

Deltagernes bedgmmelse:

Plads Vin

Qunita do Noval VP 1970

Qunita do Noval VP 1982

Qunita do Noval VP 2000

Qunita do Noval VP Silval 2001
Qunita do Noval VP Nacional 1975
Qunita do Noval LBV 2016

Qunita do Noval VP Nacional 1978
Qunita do Noval VP 1991

Qunita do Noval VP Nacional 1980
Qunita do Noval VP Nacional 1964
Qunita do Noval LBV 1991

Qunita do Noval VP Noval 1997
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Vi vil gerne takke alle som deltog og ser frem til at se jer igen.

Robert Williamsen
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